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cocineros gallegos de los que dijo que “tanto con Pepe Solla como con la gran
cantera de chefs con la que cuenta la Comunidad, en Galicia se reivindica la
concepcion moderna y contemporanea de la cocina gallega sin renunciar a sus
origenes”.

Con la celebracion de este acto, afadio, “ademas de resaltar la personalidad de
este célebre cocinero manifestamos la extraordinaria capacidad de la
gastronomia gallega como elemento vertebrador y como uno de los pilares
fundamentales de la cultura de Galicia".

Por ultimo, Nava Castro reafirmo en Brasilia que la gastronomia es una parte
muy importante de la identidad gallega, de la que dijo que, “a pesar de que
evoluciona con el paso del tiempo, no pierde la esencia que la caracteriza”.
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Espana aspira a convertirse en uno
de los paises lideres en Turismo de
Salud

12 Octubre % arg 0 Version para imprimir

O 0 Comentarios

Los objetivos estan daros; posicionar a Espafia como referente en el mercado del Turismo de Salud intemacional y captar
turistas de salud para que acudan a cenfros sanitarios privados, balnearios o establecimientos socio-sanitarios en
Espafia. Y las difras, también: actualmente se estima que unas 100.000 personas vienen a nuestro pais para algun
tratamiento de salud, desde estancias en balnearios a realizacion de trasplantes. Pero se cree que estas cifras son muy
bajas yse confia en que puedan duplicarse en dos o fres afos. No es mucho pedir para un pais que recibira este afio cerca
de 66 millones de turistas.

Mgunos de estos datos se han fadlitado en la presentacion del proyecto “SpainCare”, una apuesta en la que estan
implicados, entre otros, |a Secretaria de Estado de Turismo, diversas asociaciones e institutos de Sanidad, los agentes de
viajes y transportes. hoteleros, balnearios, el Instituto para Calidad Turistica Espanola y la Escuela de Organizacion
Industrial. Todos ellos bajo el paraguas general del llamado Cluster Espaiiol de Turismo de Salud. En el proyecio se lleva
meses trabajando pero es ahora cuando comienza a andar y para hacerlo cuenta con un presupuesto de 2,7 millones de
euros para los proxmos dos anos.

Mas cifras para avalar la iniciativa. En lo que a Sanidad se refiere, Espafia realiza el 5% de los trasplantes mundiales,
dispone de 21 acreditaciones JCI (Joint Commission International), gue se considera a nivel mundial como el sistema mas
prestigioso para la evaluacion de centros sanitarios, tiene 25 robot da Minci, equipos de cirugia robdtica de alta tecnologia,
méas de 100 balnearios con aguas mineromedicinales, mas de 2.500 centros de atencion a la dependencia y casi 10.000
ensayos dinicos, La Sanidad representa en Espafia el 9,3% del PIB y la esperanza de vida es la primera de Europa con
mas de 82 afos de promedio (85 las mujeres) yla tercera a nivel mundial.

Y los datos de turismo son igualmente espectaculares, aunque suelen ser mas conocidos: 66 millones de turistas se
esperan para este afio, la segunda red mundial mas grande de trenes de alta velocidad, decepas de aeropuertos, 10,2%
del PIB, 44 lugares Patrimonio de la Humanidad, gran oferta cultural, de ocio, deporte, gastronomia... y, por supuesto,
mucho sol yplaya.

Cifras mundiales

Aunque no exsten estadisticas claras, se estima que once millones de personas se desplazan cada afio de un pais a otro
con el objetivo de mejorar su salud o su aspecto fisico, generando cifras de negocio entre 30.000 y 40.000 millones de
euros. Cada paciente gasta aproximadamente entre 2.700 y4.000 euros par desplazamiento, segun datos de la publicacion
Patients Beyond Borders, la fuente mas fiable en viajes médicos.

El turismo de salud tiene un gran potencial de crecimiento, como lo demuestra |a répida expansion que esta registrando en
ofros paises. Sin embargo, en Espafia, su escasa comercializacian como producto luristico, la ausencia de promocion o la
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carencia de una cultura sanitaria en los agentes turisticos son algunos de los factores que frenan su desarrollo. La puesta
en marcha del Clister Espafiol de Turismo pretende cambiar todo eso. Entre las ventajas que ofrece Espaiia estan:
sanidad excelente y reconocida a nivel mundial y un sector turistico fuerte, especialidades y técnicas de reconocido
prestigio: reproduccion asistida, estética, oftalmologia, drugias cardiovasculares, oncologia; precios competitivos con
respecto a Europa en odontologia y en estética; tradicion de demanda de turismo de paises europeos de allo poder
adquisitivo: Reino Unido, Aemania, Italia, Francia, Rusia y Paises Bajos.

Segun las estimaciones del presidente del Clister Espariol de Turismo de Salud, 1ﬁigo \alcaneras, la cooperacion con el
Mnisterio de Industria y Turismo en esta materia podria situar a Espana entre los tres primeros paises a nivel mundial en
esle segmento sanitario, acortando la distancia que le separa de otros paises. "Nuestros seclores son mucho mas
competitivos desde el punto de vista de salud y turismo, mas aiin cuando pongamos en marcha todo nuestro potencial con
esta iniciativa”, asegura Valcaneras.

Para ello, el Clister, a través de la Fundacion EOl y la Secrelaria de Estado de Turismo, y las empresas privadas han
firmado dos convenios para la realizacion de actividades que ayuden a situar a Espana como referente en turismo de salud,
impulsen la captacion de pacientes en el extranjero, generando riqueza y puestos de empleo en el pais. Segin la secrelaria
de Estado de Turismo, Isabel Bomego, esta iniciativa va en la linea del objetivo de diversificacion turistica que se persigue
desde el Gobiemo, "buscando un producto de calidad y una mejora de la rentabilidad del sector”.

La iniciativa induye actiidades de promodion y captacion de turistas en paises como Reino Unido, Alemania, Bélgica,
Suecia, Noruega, Finlandia, Rusia, Marruecos y Estados Unidos, todo ello bajo la marca 'SpainCare'. Segun indica Mguel
Mrones, presidente del Instituto para la Calidad Turistica Espafiola y vicepresidente del Clister Espafiol de Turismo de
Salud: "Esperamos gque cuando un turista se haga un tratamiento, ‘SpainCare' sea su referencia”. B prdsimo mes de
noviembre serd presentada la nueva web del Clister, en la que se contara con un buscador de sendcios en funcion de
distintos pardmetros, una zona especifica para usuarios registrados, posibilidad de realizar toda la contratacion y compra
del tratamiento sanitario, comunicacion inmediata con los usuarios, informacion sobre centros, tratamientos e
intervenciones ynoticias yvideos sobre los avances médicos disponibles en Spaincares.

Por. Enrique Sancho
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Bienestar Salud y Belleza
Espana quiere convertirse en uno de los paises lideres en turismo
de salud

Impulso de “Spaincare”, un proyecto de colaboracién ptiblico-privado con 2,7 millones de presupuesto

Uitima actualizacion 10/10/2014@23:44:53 GMT+1

Por Enrique Sancho

Los objetivos estan claros: posicionar a Espana como referente en el mercado del Turismo de Salud internacional
y captar turistas de salud para que acudan a centros sanitarios privados, balnearios o establecimientos socio-
sanitarios en Espaia. Y las cifras, también: actualmente se estima que unas 100.000 personas vienen a nuestro
pais para algun tratamiento de salud, desde estancias en balnearios a realizacion de trasplantes. Pero se cree que
estas cifras son muy bajas y se confia en que puedan duplicarse en dos o tres afios. No es mucho pedir para un
pais que recibira este afio cerca de 66 millones de turistas.

Algunos de estos datos se han facilitado en la presentacion del
proyecto “SpainCare”, una apuesta en la que estan implicados,
entre otros, la Secretaria de Estado de Turismo, diversas
asociaciones e institutos de Sanidad, los agentes de viajes y
transportes, hoteleros, balnearios, el Instituto para Calidad
Turistica Espaniola y la Escuela de Organizacién Industrial.
Todos ellos bajo el paraguas general del llamado Clister
Esparfiol de Turismo de Salud. En el proyecto se lleva meses
trabajando pero es ahora cuando comienza a andar y para
hacerlo cuenta con un presupuesto de 2,7 millones de euros
para los proximos dos afos.

Mas cifras para avalar la iniciativa. En lo que a Sanidad se
refiere, Espafia realiza el 5% de los trasplantes mundiales, dispone de 21 acreditaciones JCI (Joint Commission Intemational),
que se considera a nivel mundial como el sistema mas prestigioso para la evaluacion de centros sanitarios, tiene 25 robot da
Vinci, equipos de cirugia robética de alta tecnologia, mas de 100 balnearios con aguas mineromedicinales, mas de 2.500
centros de atencion a la dependencia y casi 10.000 ensayos clinicos. La Sanidad representa en Esparia el 9,3% del PIB y la
esperanza de vida es |la primera de Europa con mas de 82 afos de promedio (85 las mujeres) y la tercera a nivel mundial.

Y los datos de turismo son igualmente espectaculares, aunque suelen ser mas conocidos: 66 millones de turistas se esperan
para este ario, la segunda red mundial mas grande de trenes de alta velocidad, decenas de aeropuertos, 10,2% del PIB, 44
lugares Patrimonio de la Humanidad, gran oferta cultural, de ocio, deporte, gastronomia... y, por supuesto, mucho sol y playa.
Cifras mundiales

Aungue no existen estadisticas claras, se estima que once millones de personas se desplazan cada afio de un pais a otro
con el objetivo de mejorar su salud o su aspecto fisico, generando cifras de negocio entre 30.000 y 40.000 millones de euros.
Cada paciente gasta aproximadamente entre 2.700 y 4.000 euros por desplazamiento, segln datos de la publicacion Patients
Beyond Borders, la fuente mas fiable en viajes médicos.

El turismo de salud tiene un gran potencial de crecimiento, como lo demuestra la rapida expansion que esta registrando en
otros paises. Sin embargo, en Espafia, su escasa comercializacion como producto turistico, la ausencia de promocién o la
carencia de una cultura sanitaria en los agentes turisticos son algunos de los factores que frenan su desarrollo. La puesta en
marcha del Cllster Espaiiol de Turismo pretende cambiar todo eso. Entre las ventajas que ofrece Espafa estan: sanidad
excelente y reconocida a nivel mundial y un sector turistico fuerte, especialidades y técnicas de reconocido prestigio:
reproduccion asistida, estética, oftalmologia, cirugias cardiovasculares, oncologia; precios competitivos con respecto a
Europa en odontologia y en estética; tradicién de demanda de turismo de paises europeos de alto poder adquisitivo: Reino
Unido, Alemania, ltalia, Francia, Rusia y Paises Bajos.

Segun las estimaciones del presidente del Cluster Espafiol de Turismo de Salud, [figo Valcaneras, la cooperacion con el
Ministerio de Industria y Turismo en esta materia podria situar a Espana entre los tres primercs paises a nivel mundial en este
segmento sanitario, acortando la distancia que le separa de otros paises. "Nuestros sectores son mucho mas competitivos
desde el punto de vista de salud y turismo, més alin cuando pongamos en marcha todo nuestro potencial con esta iniciativa",
asegura Valcaneras.

Para ello, el Cluster, a través de la Fundacion EOl y la Secretaria de Estado de Turismo, v las empresas privadas han firmado
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dos convenios para la realizacion de actividades que ayuden a situar a Esparfia como referente en turismo de salud, impulsen
la captacion de pacientes en el extranjero, generando riqueza y puestos de empleo en el pais. Segun la secretaria de Estado
de Turismo, Isabel Bomrego, esta iniciativa va en la linea del objetivo de diversificacion turistica que se persigue desde el
Gobiemo, "buscando un producto de calidad y una mejora de la rentabilidad del sector”.
La iniciativa incluye actividades de promocién y captacion de turistas en paises como Reino Unido, Alemania, Bélgica,
Suecia, Noruega, Finlandia, Rusia, Marmuecos y Estados Unidos, todo ello bajo la marca ‘SpainCare’. Segiin indica Miguel
Mirones, presidente del Instituto para la Calidad Turistica Espafiola y vicepresidente del Cluster Espariol de Turismo de Salud:
"Esperamos que cuando un turista se haga un tratamiento, 'SpainCare' sea su referencia”. El proximo mes de noviembre sera
presentada la nueva web del Cluster, en la que se contara con un buscadar de senicios en funcion de distintos parametros,
una zona especifica para usuarios registrados, posibilidad de realizar toda la contratacion y compra del tratamiento sanitario,
comunicacion inmediata con los usuarios, informacion sobre centros, tratamientos e internenciones y noticias y videos sobre
los avances médicos disponibles en Spaincares.
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Presentada la primera Guia de Soles Repsol
en Galicia, con 24 distinciones
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La Guia de Soles Repsol en Galicia sitla a los fogones gallegos a la altura de |la gran cocina
Espafiola, potenciando asi sus 24 distinciones en el panorama gastronomico gallego.

La directora de Turismo de Galicia, Nava Castro, yel presidente de la Real Academia de
Gastronomia, Rafael Anson, han presentado hoy esta primera guia online y gratuita de
restaurantes Soles Repsol de Galicia, de la que ya esta disponible su descarga en la web
de Turismo de Galicia.

La guia, elaborada por Turismo de Galicia, tiene como fin potenciar la excelencia de la
gastronomia de Galicia, a la vez que promueve los 24 restaurantes y cocineros gallegos que
poseen Soles de Repsol, las prestigiosas distinciones anuales que se conceden a los
mejores restaurantes y cocineros, como simbolo a su excelencia culinaria.

Anson, en conferencia de prensa en Santiago de Compostela, ha sefialado que la cocina
espafola es actualmente un referente mundial "todo el mundo quiere venir a ver lo que se
esta haciendo en Espania”, y ha insistido en que, precisamente en ese escenario, es en el
que se debe potenciar la cocina gallega, que en un breve periodo de tiempo estard a la
altura de la cocina "vasca o catalana", mas reconocidas.

De hecho, el presidente de la Real Academia de Gastronomia ha reconocido, que el préxmo
dos de diciembre, cuando se presente la préxima guia Repsol, a la parte comespondiente a
restaurantes gallegos "habra gue ampliarle unas hojas”, puesto que aungue no ha
precisado cuantas, habra nuevas incorporaciones, sobrepasando de este modo los 24
Soles en Galicia.

Afravés de esta ampliacion, con la que se incrementara la guia presentada esta mafiana se
dotara de una mayor difusion al buen hacer entre fogones de esta tierra.

En un momento en el que la gastronomia es un gran referente turistico, el presidente de la
academia ha apuntado que los cocineros son su gran reclamo, pues "lo que esta de moda
no es lo cocina espafiola, sino la cocina de esparioles”, yen ese sentido ha animado a los
chefs de los restaurantes a aprovechar esa potencialidad.

Para ello, ha reiterado que los cocineros de Galicia tienen a su disposicion un lujo del que
ofros carecen, puesto que la "'materia prima" es inmejorable en el territorio, porque "Galicia
es la mejor despensa de Europa”.

Rafael Anson ha resaltado que ya son "muchos” los que visitan Galicia para recomrer sus
restaurantes, porque exste "una cocina de autor” que justifica el viaje, ha dicho acompanado
por alguno de los integrantes de la Guia, como Pepe Solla o Javier Clleros.

Por su parte, la responsable de Turismo, Nava Castro ha celebrado la creacion de esta guia
online, gue potencia -dijo- uno de los motores del turismo en la Comunidad, ya que la
gastronomia es el segundo motivo que condiciona la eleccion de viajar a Galicia, solo por
detras de la naturaleza.

Nava Castro ha defendido de este modo que hablar de Galicia significa hablar de
"excelencia” culinaria, algo que demuestran, ademas de los 24 Soles, los 11 restaurantes
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con Estrella Michelin, ylos mas de 50 senvcios de restauracidn con la marca Qde Calidad
Turistica.
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La Guia de Soles Repsol en Galicia sitia a los fogones gallegos a la altura de la gran cocina
Espafiola, potenciando asi sus 24 distinciones en el panorama gastronomico gallego.

La directora de Turismo de Galicia, Nava Castro, yel presidente de la Real Academia de
Gastronomia, Rafael Ansdn, han presentado hoy esta primera guia online y gratuita de
restaurantes Soles Repsol de Galicia, de la que ya esta disponible su descarga en la web
de Turismo de Galicia.

La guia, elaborada por Turismo de Galicia, tiene como fin potenciar la excelencia de la
gastronomia de Galicia, a la vez que promueve los 24 restaurantes y cocineros gallegos que
poseen Soles de Repsol, las prestigiosas distinciones anuales que se conceden a los
mejores restaurantes ycocineros, como simbolo a su excelencia culinaria.

Anson, en conferencia de prensa en Santiago de Compostela, ha sefalado que la cocina
espanola es actualmente un referente mundial "todo el mundo quiere venir a ver lo que se
esta haciendo en Espana”, yha insistido en que, precisamente en ese escenario, es en el
que se debe potenciar la cocina gallega, que en un breve periodo de tiempo estard a la
altura de la cocina "vasca o catalana”, mas reconocidas.

De hecho, el presidente de la Real Academia de Gastronomia ha reconocido, que el proximo
dos de diciembre, cuando se presente la proxima guia Repsol, a la parte comespondiente a
restaurantes gallegos "habra que ampliarle unas hojas", puesto que aungue no ha
precisado cuantas, habra nuevas incorporaciones, sobrepasando de este modo los 24
Soles en Galicia.

Através de esta ampliacion, con la que se incrementara la guia presentada esta mafiana se
dotara de una mayor difusion al buen hacer entre fogones de esta tierra.

En un momento en el que la gastronomia es un gran referente turistico, el presidente de la
academia ha apuntado que los cocineros son su gran reclamo, pues "lo que esta de moda
no es lo cocina espaniola, sino la cocina de espaioles”, yen ese sentido ha animado a los
chefs de los restaurantes a aprovechar esa potencialidad.

Para ello, ha reiterado que los cocineros de Galicia tienen a su disposicion un lujo del que
otros carecen, puesto que la "materia prima” es inmejorable en el territorio, porque "Galicia
es la mejor despensa de Europa”.

Rafael Anson ha resaltado que ya son "muchos” los que visitan Galicia para recorrer sus
restaurantes, porgue exste "una cocina de autor” que justifica el viaje, ha dicho acompafiado
por alguno de los integrantes de la Guia, como Pepe Solla o Javier Olleros.

Por su parte, la responsable de Turismo, Nava Castro ha celebrado la creacion de esta guia
online, que potencia -dijo- uno de los motores del turismo en la Comunidad, ya que la
gastronomia es el segundo motivo que condiciona la eleccion de viajar a Galicia, solo por
defras de la naturaleza.

Nava Castro ha defendido de este modo que hablar de Galicia significa hablar de
"excelencia” culinaria, algo que demuestran, ademas de los 24 Soles, los 11 restaurantes
con Estrella Mchelin, ylos mas de 50 senicios de restauracion con la marca Qde Calidad
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La Guia de Soles Repsol en Galicia sittia a los fogones gallegos a la altura de la gran cocina
Espanola, potenciando asi sus 24 distinciones en el panorama gastronomico gallego.

La directora de Turismo de Galicia, Nava Castro, yel presidente de la Real Academia de
Gastronomia, Rafael Anson, han presentado hoy esta primera guia online y gratuita de
restaurantes Soles Repsol de Galicia, de la que ya esta disponible su descarga en la web
de Turismo de Galicia.

La guia, elaborada por Turismo de Galicia, tiene como fin potenciar la excelencia de la
gastronomia de Galicia, a la vez que promuewve los 24 restaurantes y cocineros gallegos que
poseen Soles de Repsol, las prestigiosas distinciones anuales que se conceden a los
mejores restaurantes y cocineros, como simbolo a su excelencia culinaria.

Anson, en conferencia de prensa en Santiago de Compostela, ha sefialado que la cocina
espariola es actualmente un referente mundial "todo el mundo quiere venir a ver lo que se
esta haciendo en Espana”, y ha insistido en que, precisamente en ese escenario, s en el
que se debe potenciar la cocina gallega, que en un breve periodo de tiempo estaraa la
altura de la cocina "vasca o catalana”, mas reconocidas.

De hecho, el presidente de la Real Academia de Gastronomia ha reconocido, que el proxmo
dos de diciembre, cuando se presente la préxima guia Repsol, a la parte comespondiente a
restaurantes gallegos "habra que ampliarie unas hojas", puesto que aunque no ha
precisado cuantas, habra nuevas incorporaciones, sobrepasando de este modo los 24
Soles en Galicia.

Atraves de esta ampliacion, con la que se incrementara la guia presentada esta mafiana se
dotara de una mayor difusion al buen hacer entre fogones de esta tierra.

En un momento en el que la gastronomia es un gran referente turistico, el presidente de la
academia ha apuntado que los cocineros son su gran reclamo, pues "lo que esta de moda
no es lo cocina espariola, sino la cocina de esparioles”, yen ese sentido ha animado a los
chefs de los restaurantes a aprovechar esa potencialidad.

Para ello, ha reiterado que los cocineros de Galicia tienen a su disposicion un lujo del que
ofros carecen, puesto que la "materia prima” es inmejorable en el territorio, porque "Galicia
es la mejor despensa de Europa”.

Rafael Anson ha resaltado que ya son "muchos” los que visitan Galicia para recorrer sus
restaurantes, porque exste "una cocina de autor” que justifica el viaje, ha dicho acompariado
por alguno de los integrantes de la Guia, como Pepe Solla o Javier Olleros.

Por su parte, la responsable de Turismo, Nava Castro ha celebrado |a creacion de esta guia
online, que potencia -dijo- uno de los motores del turismo en la Comunidad, ya que la
gastronomia es el segundo motivo que condiciona la eleccion de viajar a Galicia, solo por
detras de la naturaleza.

Nava Castro ha defendido de este modo que hablar de Galicia significa hablar de
"excelencia” culinaria, algo que demuestran, ademas de los 24 Soles, los 11 restaurantes
con Estrella Michelin, ylos mas de 50 senicios de restauracion con la marca Q de Calidad
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En Cinco Afos Rioja Alavesa va a ser “la Bomba”
ENTREVISTA CON KOLDO EGUREN, PREMIO DE COMPETITIVIDAD TURISTICA
"Vega Sicilia esta sacando ya un vino carisimo, y se rumorea que Freixenet se instalara en la comarca”.

La semana pasada el Lehendakari Inigo Urkullu entregé a la Bodega Eguren Ugarte, de Rioja Alavesa, el galardon a la Competitividad de
los premios Turismo de Euskadi. Ya en 2010 habian obtenido el “Best of Wine Tourism”, y en 2013 la Q de Calidad Turistica. Felictamos
a Koldo Eguren, quien defiende la implicacion de otros muchos agentes “en todos los proyectos tractores de Rioja Alavesa. Que entre
unos y otros nos contagiemos aun un mayor entusiasmo. Que se hagan mas cosas. Hacer y hacer para sacar la zona para arriba”.

Alguien puede decir “si acaso te parecen pocas las cosas que ya se hacen en Rioja Alavesa”

Es cierto que nos hemos movido en los Gltimos afos. Tenemos organizaciones, La Cuadrilla, la Ruta del Vino, y la gente asociada en
ABRA, pero no acabamos de hacer cosas singulares, (nicas.

Koldo Eguren y su aita Victorino Eguren representan el espiritu emprendedor y la creatividad
empresarial que ha valorado el Gobierno Vasco al conceder a Bodegas Eguren el premio de la
Competitividad Turistica 2014

Veamos équé proyectos tractores estan teniendo lugar en la Comarca?

"Vega Sicilia” es un proyecto tractor, otro es “"Marqués de Riscal”, y habria que ver como se involucran. Tenemos que estar con ellos
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para que participen de una manera colectiva. Hay que decirles que necesitamos su implicacion. Estoy seguro que nos va a decir que si.
Nos va a venir bien a todos. He visto en Los Angeles (USA) cémo en ks bodegas se vende el 80% de la produccion, sin intermediarios,
s6bo tratando bien a la gente.

SI FREIXENET MONTA UNA BODEGA EN RIOJA ALAVESA...
Mas proyectos que impulsen a Rioja Alavesa

Otro proyecto tractor es el de la UNESCO. También Laguardia como villa, en si misma. Se rumorea que Freixenet hara una
bodega en Rioja Alavesa. Pues ese sera otro proyecto tractor. Y luego hay que coger bodegueros de aqui. Gente como Juange
Valdelana, de Ekiego, uno de los mejores que hay aqui, Luis Cafas, a los bodegueros de Artadi, y unos cuantos mas. Se trata de
involucrarles aiin mas. Es un trabajo que debe hacerse.

Tendra que haber mas bodegueros y viticultores, éno?

Habra que estar con ellos y preguntarles qué otros bodegueros tienen que estar. Que los mas importantes de aqui busquen la manera
de implicarse mas con toda Rioja Alavesa. Alguien tiene que jugar el papel de que nos conozcamos todos y nos levemos bien. Puede
haber bodegas pequefias, cuyas personas sean una pasada, como Lol Casado, por jemplo. O Juanma Lavin, otro de los grandes
dinamizadores de aqui. Amelbia, en Leza. Hay bastante gente muy buena. Hay mas, y habra mas, que nadie se sienta olidado.

“NO HABRA QUIEN NOS PARE”.
Habra que encontrar las ideas en las que se les quieres implicar

Hay que pensarlo entre todos. Lo que yo aseguro es que en cinco afios, no mas, Rioja Alavesa va a ser “la bomba”. Lo digo de esta
manera tan popular. La bomba, en el mejor sentido del término. No habré quien nos pare. Hay que montar congresos a nivel
internacional. De gastro- tursmo. Lo montamos aqui, en un pabelon grande de una o dos bodegas. O potenciamos un Congreso de
eno-gastro-turismo, que no existe en otra parte. Que vengan como minimo 500 personas de Espafia, para empezar, y del extranjero.
Que vaya cogiendo nivel afio a afio.

&Con qué interés se ha instalado Vega Sicilia en Rioja Alavesa?

No o sé, pero me interesa saberlo. Hay que juntarles con la gente. Porque seguro que se quieren integrar. En principio han venido por
latierra y por las vinas que tenemos. Porgue aqui, en Rioja Alavesa, tenemos las mejores vifias. Han venido por eso. Y estan haciendo
ya el vino. Vega Sicilia esta sacando ya un vino carisimo en Rioja Alavesa, el que estan haciendo en una bodeguita pequefia, en
frente de Pagos de Leza, en un poligono chiguitin que tienen alquiiado. Ellos cuidan muy bien la uva, y lo hacen muy bien. Lo que hay

que hacer es implicarles.

"CUANDO ERES GENEROSO TE VUELVE LA GENEROSIDAD".

Conocemos las virtudes, el Paisaje, el Vino, la Cultura... ¢Cudl es el taldon de Aquiles? éCudl es el punto débil, ahora
mismo, de la Comarca?

Eltalon de Aquies somos nosotros mismos. Un cierto recelo entre los de aqui. Pequenias envidias. Yo sugiero que los politicos se vayan
todos a pasar dos afios al extranjero. Lo digo porque hay una “casta”. Y luego que vuelvan, La gente mas puntera aquies la que ha
pasado un tiempo en el extranjero y luego ha vuelto. Necesttamos gente abierta a colaborar, a darse, a ser generosos. Cuando eres
generoso te vuelve la generosidad. Siempre te vuelve. Es una pasada. Lo veo clarsimo. Por eso me puedes grabar, porque te digo
todas las ideas que le diria a otro. Doy mis ideas y todo lo que tengo al que venga. El bien que haces te vuelve en bien, siempre.

éCual es el espiritu que has visto en Rioja Alavesa desde nifio?
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El amor a la tierra, para empezar, porque eso es muy cierto. Aqui se cuidan las vifias mejor que los bonsais. Es una pasada como
se cuidan las cepas. Y la otra es la hospitalidad, que es la gran ventaja. Sitl eres extranjero de fuera te van a recibir muy bien, te van a
invitar a un casco de chorizo, a un trago de vino. El problema es cuando viene el vecino. Al vecino no le damos ni pan. Ese es nuestro
talon de Aquiles. Eso se consigue con educacion y con el mutuo apoyo de la gente que sies generosa. Para que la gente te recuerde
COmMO marca se necesitan emociones.

Dicen que hay indiferencia, apatia, con la Candidatura de la UNESCO.
Los lideres de aqui tienen que moverse. ¢éQué han hecho los lideres de opinion para que la gente se involucre y se apasione? Hay que

tener presencia, hay que estar con la gente, hay que trabajar. Hay que intercambiar ideas. Porque la masa va a ver futbol. éQué hay
que hacer? Trabajar con la gente, tener presencia en los medios de comunicacion. Implicarse e implicarse.
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Galicia ya cuenta con su propia Guia de
Soles Repsol

Etiquetas: restavrantes, Rafoel Anzin, Real Acodemia de Gestronomiy, Nava Castro, divalgocidn,
publicaciin, Calicla, Gula de Soles Repsol

13/10/2014 - GGastrondmica

La Guia de Soles Repsol en Galicia sitiia a los fogones gallegos a la altura de la gran cocina

Espaiiola, pot do asi sus 24 distinci en el panorama gastrondmico gallego,

La directora de Turismo de Galicia, Nava Castro, v el
presid de la Real Academia de Gastronomia,

Rafael Anson, han presentado hoy esta primera guia ~ * DESCARGA taGuiaaqui
online v gratuita de restaurantes Soles Repsol de
Galicia, que desde esta jornada estd disponible en la web de Turismo de Galicia.

Informacion relacionada

La guia, elaborada por Turisme de Galicia, tiene eomo fin potenciar la excelencia de la
gastronomia de Galicia, a la vez que promueve los 24 restaurantes y cocineros gallegos que
poseen Soles de Repsol, las prestigiosas distinciones anuales que se conceden a los mejores
restaurantes y cocineros, como simbolo a su excelencia culinaria.

Ansén, en conferencia de prensa en Santiago de Compostela, ha senalado que la cocina
espafiola es actualmente un referente mundial "todo el mundo quiere venir a ver lo que se
estd haciendo en Espana”, v ha insistido en que, precisamente en ese escenario, es en el que
se debe potenciar la cocina gallega, que en un breve periodo de tiempo estard a la altura de
la cocina "vasca o catalana”, mas reconocidas.

De hecho, el presidente de la Real Academia de Gastronomia ha reconocido, que el proximo
dos de diciembre, cuando se presente la proxima guia Repsol, a la parte correspondiente a
restaurantes gallegos "habri que ampliarle unas hojas”, puesto que aunque no ha precisado
cuantas, habri nuevas incorporaciones, sobrepasando de este modo los 24 Soles en Galicia.

Através de esta ampliacion, con la que se incrementard la guia presentada esta mafiana se
dotars de una mavor difusion al buen hacer entre fogones de esta tierra.

Enun en el que la gastr ia es un gran referente turistico, el presidente de la
academia ha apuntado que los cocineros son su gran reclamo, pues "lo que estd de moda no
es lo cocina espafiola, sino la cocina de espafioles”, ¥ en ese sentido ha animado a los chefs
de los restaurantes a aprovechar esa potencialidad.

Para ello, ha reiterado que los cocineros de Galicia tienen a su disposicion un lujo del que
otros carecen, puesto que la "materia prima” es inmejorable en el territorio, porque "Galicia
es la mejor despensa de Europa™.

Rafael Ansin ha resaltado que ya son "muchos” los que visitan Galicia para recorrer sus
restaurantes, porque existe "una cocina de autor” que justifica el viaje, ha dicho
acompanado por alguno de los integrantes de la Guia, como Pepe Solla o Javier Olleros.

Por su parte, la responsable de Turismo, Nava Castro ha celebrado la creacién de esta guia
online, que potencia -dijo- uno de los motores del turismo en la Comunidad, ya que la
gastronomia es el segundo motivo que condiciona la eleceion de viajar a Galicia, solo por
detris de la naturaleza.

Nava Castro ha defendido de este modo que hablar de Galicia signifiea hablar de
“excelencia” culinaria, algo que demuestran, ademas de los 24 Soles, los 11 restaurantes con
Estrella Michelin, v los mis de 50 servicios de restauracion con la marea Q de Calidad
Turistica.
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Presentada la primera Guia de Soles Repsol en
Galicia, con 24 distinciones

GASTRONOMIA GUIA | 13 de octubre de 2014 - -
‘ NGUINIS decoctibes on'2 HoEa

Rafael Ansén, presentan la primera edicién de la Guia de Soles de Repsol en Galicla, esta mafiana en
Santiago de Compostela. EFE

Santiago de Compostela, 13 oct (EFE).- La Guia de Soles Repsol en Galicia sitla a los
fogones gallegos a la altura de la gran cocina Espafiola, potenciando asi sus 24
distinciones en el panorama gastronomico gallego.

La directora de Turismo de Galicia, Nava Castro, y el presidente de la Real Academia
de Gastronomia, Rafael Ansén, han presentado hoy esta primera guia online y
gratuita de restaurantes Soles Repsol de Galicia, de la que ya esta disponible su
descarga en la web de Turismo de Galicia.

La guia, elaborada por Turismo de Galicia, tiene como fin potenciar la excelencia de la
gastronomia de Galicia, a la vez que promueve los 24 restaurantes y cocineros
gallegos que poseen Soles de Repsol, las prestigiosas distinciones anuales que se
conceden a los mejores restaurantes y cocineros, como simbolo a su excelencia
culinaria.

Anson, en conferencia de prensa en Santiago de Compostela, ha senalado que la
cocina espanola es actualmente un referente mundial "todo el mundo quiere venir a
ver lo que se estd haciendo en Espafia", y ha insistido en que, precisamente en ese
escenario, es en el que se debe potenciar la cocina gallega, que en un breve periodo
de tiempo estara a la altura de la cocina "vasca o catalana", mas reconocidas.

De hecho, el presidente de la Real Academia de Gastronomia ha reconocido, que el
proximo dos de diciembre, cuando se presente la préxima guia Repsol, a la parte
correspondiente a restaurantes gallegos "habra que ampliarle unas hojas", puesto
que aunque no ha precisado cuantas, habra nuevas incorporaciones, sobrepasando
de este modo los 24 Soles en Galicia.

A través de esta ampliacién, con la que se incrementard la guia presentada esta
mafiana se dotara de una mayor difusién al buen hacer entre fogones de esta tierra.

En un momento en el que la gastronomia es un gran referente turistico, el presidente
de la academia ha apuntado que los cocineros son su gran reclamo, pues "lo que esta
de moda no es lo cocina espafiola, sino la cocina de espafioles”, y en ese sentido ha
animado a los chefs de los restaurantes a aprovechar esa potencialidad.

Para ello, ha reiterado que los cocineros de Galicia tienen a su disposicion un lujo del
que otros carecen, puesto que la "materia prima" es inmejorable en el territorio,
porque "Galicia es la mejor despensa de Europa".

Rafael Anson ha resaltado que ya son "muchos" los que visitan Galicia para recorrer
sus restaurantes, porque existe "una cocina de autor" que justifica el viaje, ha dicho
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acompafiado por alguno de los integrantes de la Guia, como Pepe Solla o Javier
Olleros.

Por su parte, la responsable de Turismo, Nava Castro ha celebrado la creacién de esta
guia online, que potencia -dijo- uno de los motores del turismo en la Comunidad, ya
que la gastronomia es el segundo motivo que condiciona la eleccién de viajar a Galicia,
solo por detras de la naturaleza.

Nava Castro ha defendido de este modo que hablar de Galicia significa hablar de
"excelencia” culinaria, algo que demuestran, ademas de los 24 Soles, los 11
restaurantes con Estrella Michelin, y los mas de 50 servicios de restauracion con la
marca Q de Calidad Turistica.
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Presentada la primera Guia de Soles Repsol en
Galicia, con 24 distinciones

13-10-2014 / 14:01 h EFE

La Guia de Soles Repsol en Galicia sitia a los fogones gallegos a la
altura de la gran cocina Espaniola, potenciando asi sus 24 distinciones
en el panorama gastronomico gallego.

La directora de Turismo de Galicia, Nava Castro, y el presidente de la
Real Academia de Gastronomia, Rafael Anson, han presentado hoy esta
primera guia online y gratuita de restaurantes Soles Repsol de Galicia,
de la que ya esta disponible su descarga en la web de Turismo de
Galicia.

La guia, elaborada por Turismo de Galicia, tiene como fin potenciar la
excelencia de la gastronomia de Galicia, a la vez que promueve los 24
restaurantes y cocineros gallegos que poseen Soles de Repsol, las
prestigiosas distinciones anuales que se conceden a los mejores
restaurantes y cocineros, como simbolo a su excelencia culinaria.

Anson, en conferencia de prensa en Santiago de Compostela, ha
senalado que la cocina espafiola es actualmente un referente mundial
"todo el mundo quiere venir a ver lo que se esti haciendo en Espana”, y
ha insistido en que, precisamente en ese escenario, es en el que se debe
potenciar la cocina gallega, que en un breve periodo de tiempo estara a
la altura de la cocina "vasca o catalana”, mas reconocidas.

De hecho, el presidente de la Real Academia de Gastronomia ha
reconocido, que el proximo dos de diciembre, cuando se presente la
proxima guia Repsol, a la parte correspondiente a restaurantes gallegos
"habréa que ampliarle unas hojas", puesto que aunque no ha precisado
cuantas, habra nuevas incorporaciones, sobrepasando de este modo los
24 Soles en Galicia.

A través de esta ampliacion, con la que se incrementard la guia
presentada esta mafana se dotard de una mayor difusion al buen hacer
entre fogones de esta tierra.

En un momento en el que la gastronomia es un gran referente turistico,
el presidente de la academia ha apuntado que los cocineros son su gran
reclamo, pues "lo que esta de moda no es lo cocina espafiola, sino la
cocina de espaiioles”, y en ese sentido ha animado a los chefs de los
restaurantes a aprovechar esa potencialidad.

Para ello, ha reiterado que los cocineros de Galicia tienen a su
disposicion un lujo del que otros carecen, puesto que la "materia prima”
es inmejorable en el territorio, porque "Galicia es la mejor despensa de
Europa".

Rafael Anson ha resaltado que ya son "muchos” los que visitan Galicia
para recorrer sus restaurantes, porque existe "una cocina de autor" que
justifica el viaje, ha dicho acompafiado por alguno de los integrantes de
la Guia, como Pepe Solla o Javier Olleros.

Por su parte, la responsable de Turismo, Nava Castro ha celebrado la
creacion de esta guia online, que potencia -dijo- uno de los motores del
turismo en la Comunidad, ya que la gastronomia es el segundo motivo
que condiciona la eleccion de viajar a Galicia, solo por detras de la
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naturaleza.

Nava Castro ha defendido de este modo que hablar de Galicia significa
hablar de "excelencia” culinaria, algo que demuestran, ademas de los 24
Soles, los 11 restaurantes con Estrella Michelin, y los mas de 50 servicios
de restauracion con la marca Q de Calidad Turistica.
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DOCE PROFESIONALES DECIDIRAN EL VIERNES LA CIUDAD GANADORA ENTRE HUESCA, LUGD, VALENCIA, CARTAGENA Y CACERES

El jurado califica de "extraordinaria” la candidatura a capitalidad
gastronémica

"Nos llevamos una muy grata impresidn”, indicaron ayer desde la organizacidn en su visita a Caceres. Valoraron la calidad de los productos y los locales,
el entorno, la hospitalidad y el apoyo institucional y social

&M Loia Lucefio Barrantes Del dossier... a
& 14102014 la realidad. .
Miembros del Edicion en PDF
jurado que oy
decidira el préximo viernes qué ciudad espanola iﬁggﬁ‘;ﬂap‘;"p;‘f ;: L;: 2 ————
se alza como Capital Espafiola de la Gastronomia Periddico Edremadura. -
en 2015 --concurren Cartagena, Huesca, Lugo, P siedir ailos w
Valencia y Caceres— visitaron ayer la ciudad para contenidos de la herreroleca Rk |
comprobar in situ sus bazas y aclarar posibles debe ser Usuario registrado
dudas, tal y como han hecho con el resto de de B Feriodico Extremadura y
aspirantes (hoy finalizan en Lugo). Recorrieron la ORI SLELRRCED
plaza Mayor y el casco histdrico, y saborearon los Pulsa aqui para ver archivo (pdf)

platos de establecimientos dispares, desde Atrio

con sus dos estrellas Michelin hasta la taperia La

Minerva con su atractiva carta al alcance de

todos. La delegacion tuvo palabras muy positivas: "Caceres es un extraordinario proyecto desde el
punto de vista tecnico y de calidad”, afirmd Pedro Palacios, director general de la organizacion.

De hecho, no escatimaron en elogios ante la prensa: "De Caceres nos llevamos una muy grata
impresion, pensamos que es una gran candidatura”, afirmd Mariano Palacin, presidente de la
organizacion y responsable de la Federacion Espafiola de Periodistas y Escritores de Turismo,
promotora del certamen junto con la Federacion de Hosteleria. "Nos gusta mucho el liderazgo de la
candidatura, apoyada por la Junta de Extremadura y por un sinfin de instituciones que garantizan el
proyecto, y nos convencen de que podria ser una gran Capital Espafiola de la Gastronomia”, matizd.

Por su parte, Pedro Palacios destacd que la apuesta cacerefia pone de relieve algunas de las
fortalezas clasicas de esta ciudad, como la diversidad y calidad de los productos, con ocho
denominaciones de origen y dos indicaciones geograficas protegidas, "que son un aval
importantisimo”, asegurd. También valord "muchisimo” la unidad institucional, con el apoyo expreso
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del presidente extremefio José Antonio Monago "en la primera pagina del dossier de la candidatura”.
"MNos complace que haya una aspiracion regional --agrego--, gue la gastronomia constituya un eje
fundamental del plan estratégico del turismo en Extremadura, y no solo con palabras, sino con
presupuestos”.

EL GOBEX DARA 380.000 EUROS Y es gue el consejero de Fomento, Victor del Moral, fue ayer uno
de los anfitriones y ratificd el apoyo "decidido” a Caceres. Lo hizo anunciando que el Gobierno de
Extremadura enviara al jurado el 16 de octubre un certificado que atestigua que los Presupuestos
Generales de Extremadura para 2015 destinan 800.000 euros al desarrollo de la estrategia regional
de turisma gastronomico, y de ellos 381.000 euros a las acciones previstas en Caceres. "No solo
consiste en ganar el titulo de Capitalidad Gastronomica, sino en tener un compromiso de acciones,
de modo que redunde en la creacion de empleo y riqueza en los afios venideros”, dijo.

Ademas, Pedro Palacios destaco otros valores de Céaceres: "Venir es encontrarse con una ciudad
amiga, histdrica, donde se desarrolla un liderazgo importante en la red de Ciudades Patrimonio,
donde la gastronomia ha adquiride categoria a ravés de restaurantes de renombre y de las méas
humildes taperias, Son virtudes que pocas ciudades pueden presumir”, subrayo.

La decision final estara en manos de un jurado profesional de doce miembros de los dmbitos
institucional, gastronomico, turistico y de comunicacion, entre ellos restaurantes centenarios, la
directora general de Fitur o responsables de 'Saborea Esparia’' y de 'Q de Calidad...' "Sabremos
valorar con justicia y equidad las diferentes ofertas, pero me temo que se va a dilucidar por 'foto
finish', porque son muy potentes”, confest Pedro Palacios, que sera secretario de un jurado
presidido por Mariano Palacin.

Cabe recordar que hasta ahora nunca ha sido necesario votar, sino que el jurado ha debatido hasta
llegar a una decision, en un proceso que va descartando las opciones menos fuertes.

Por su parte, la alcaldesa resumio ayer ante la delegacion las razones por las que Caceres debe
alzarse con la candidatura: "Tenemos respaldo institucional, la mejor de las cocinas, un apoyo de
primer orden de la hosteleria, apoyo social (cultura, deporte...), muy buenos productos, un proyecto
serio, financiacion y un escenario Gnico como es el Tercer Canjunto Monumental de Europa. Todas
estas virtudes forman nuestro mejor aval”, dijo.

Ademas, Elena Nevado anuncid que si Caceres lograra la capitalidad, "vamos a promover la
declaracion de la cocina espafiola como Patrimonio de la Humanidad por parte de la Unesco”.

Asimismo, el presidente de la Diputacion, Laureano Ledn, reiter el apoyo "decidido” de la institucion
provincial, "porque Caceres retne todos los condicionantes para ser una fantastica Capital Espariola
de la Gastronomia®. Destaco como baza "el apoyo de la sociedad, los grandes restauradores, los
mejores productos gue nos da nuestra tierra y una apuesta clara por el turismo gastronomico”.
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La gastronomia es, después de la naturaleza, el aspecto elEconomista.es en Twitter
fundamental por el que los viajeros eligen Galicia. Una

razon de peso que explica el apoyo de la Xunta de

Galicia a la primera edicion de la 'Guia de Soles Repsol | Enviar por e-mall

en Galicia', a cuya presentacion han acudido la
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distinguidos con el sello otorgado por la Real Academia Ei tlampo: Consiilta fa
de Gastronomia Espafiola y la Cofradia de la Buena previsién para tu ciudad
Mesa. La publicacién serd accesible ademas al publico -

en sus versiones en gallego, castellano e inglés- en la web de Turismo de Galicia. La
responsable de Turismo ha recordado la importancia de los Soles Repsol, que figuran
uno de los dos sellos con mas prestigio en el ambito de la gastronomia, tanto

entre los viajeros espafioles como entre los extranjeros.

La calidad y variedad de los productos gastronémicos gallegos sustenta el tirén que
este recurso tiene entre los visitantes. "Los cocineros gallegos aprovechan la materia
prima vy el conocimiento que atesoran, la sabiduria popular, para elaborar platos donde se
combina la tradicidn culinaria adquirida de generacion en generacion con las nuevas
incorporaciones, lo que otorga diferenciacién y valor afiadido en la degustacién del plato”
ha explicado Castro.

"Galicia es buena mesa y buenos vinos", ha resumido Castro para destacar que son
varios los restaurantes galardonados en la Comunidad gallega, con distintivos tanto en el
ambito nacional como internacional. Cabe recordar que en Galicia existen mas de 50
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restaurantes con 'Q' de Calidad Turistica, a los que hay que afiadir 11 con Estrella
Michelin.




Paginas Vistas Dia Valor Pub: 366 €
@afue olentOcm  reputacion 0o
Visitas Unicas Dia ek ' e
1775 o Ranking: 3.443,0
Usuarios Unicos Dia

3.925 15-Oct-2014

PORCENTAJE: 46%

La Guia de Soles Repsol llega a tierras gallegas

Mercoles, 15 de Octubre de 2014 ‘u n \m Ve

Galicia entre los mejores fogones a nivel nacional

Nava Castro, directora de Turismo en Galicia, y Rafael Anson, presidente de la Real Academia de
Gastronomia presentaron el paso lunes dia 13 de octubre una guia online y gratuita de los restaurantes
Soles Repsol de Galicia, disponible en la web de Turismo Galicia. En la Guia Soles Repsol en Galicia
aparecen 24 lugares de gran elevado valor gastronémico gallego.

Es precisamente esta guia la que tiene como fin potenciar y promocionar la calidad de la gastronomia
gallega.

Rafael Anson ha manifestado que la gastronomia espariola es un referente a nivel mundial, y que hay que
aprovechar esa tirada para colocar la cocina gallega a la altura de otras tan tradicionalmente conocidas
como la vasca o la catalana. Ademas ha hecho publico que las paginas de la Guia Repsol, que
corresponden a los restaurantes gallegos, han aumentado el nimero puesto que hay nuevas
incorporaciones, lo que situara por encima de los 24 restaurantes con Soles existentes en Galicia. Esta
ampliacion aumentara la difusion y ayudara hacerse conocer mas extensamente a la gastronomia
gallega.

También la responsable de Turismo en Galicia, ha aplaudido la creacion de la guia online, ya que es una
ventana mas amplia por la que mirar y supondra un aumento de las visitas a la Comunidad. La
gastronomia es uno de los primeros motivos que mueven a los visitantes a ir a Galicia, y son muchos los
que de Galicia se llevan el placer de degustar una excelente materia prima llevado a platos de autor, con
los sabores mas profundos de una de las mejores despensas de Europa por su variedad y sabor.

Por ello y de la mano de exquisitos chefs, que dominan la materia prima, Galicia gastronémica roza la
excelencia culinaria, lo que ha llevado a esta Comunidad Autdbnoma a contar con mas de 24 Soles, 11
restaurantes con Estrella Michelin y mas de 50 locales de restauracion que cuentan con la distincion de la
marca Q de Calidad Turistica.
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Economia y Negocio

Se organiza el curso gratuito de Innovacion empresarial para
pymes de Benissa

16/10/2014 | elperiodic.com 4 Seleccionar idioma | ¥
| » Salacrinnar ir maaetih3

L a s redes sociales estan fomentando nuevas formulas de

comunicacién y de innovacion empresarial. La comercializacion online es hoy en dia una realidad, asi como las
relaciones que se establecen entre los consumidores y las empresas a través de las redes sociales. Ganarse el
espacio dentro de los perfiles en redes sociales de los distintos usuarios no es tarea sencilla, por lo que la
Escuela de Organizacion Industrial (EOI) y el Ayuntamiento de Benissa organizan un interesante seminario
gratuito sobre innovacion empresarial los proximos dias 17 y 18 de octubre.

El lugar elegido para la celebracion del curso es la sede universitaria de Benissa. Este seminario tiene una
duracion prevista de 10 horas lectivas y contara con uno de los mayores especialistas en el campo de la
comunicacién y del turismo, Jimmy Pons.

Jimmy Pons es un experimentado profesional y comunicador, que ha desarrollado su labor profesional en
distintos proyectos del Instituto de Calidad Turistica Espafiola (ICTE), la Fundacion Biodiversidad (dependiente
del Ministerio de Medio Ambiente) y la cadena hotelera Barceld en sus establecimientos de Costa Rica.
También ha sido director del Hotel S'Algar de Menorca y desde 1988 ha desarrollado distintos proyectos
turisticos.

En este curso los asistentes podran conocer como utilizar la innovacién para mejorar la empresa, asi como a
fomentar la creacion de productos innovadores. Por otro lado, el ponente ensefiard nuevas practicas para
comercializar productos turisticos, a acercar las redes sociales de manera practica a las pymesy a
promocionar el producto a bajo coste.

Otro de los puntos claves seran las estrategias de comercializacion a través de Internet y a través de las
propias redes sociales.

EQI Escuela de Organizacion Industrial es la decana de las escuelas de direccién de empresas de Espafia y
cuenta con el respaldo de mas de 50 afios de formacidn. EOI desarrolla, desde 1989, un ambicioso proyecto
dirigido a la formacion de emprendedores/as y al fomento de la creacion de empresas que se imparte en todo
el territorio nacional.
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viernes, 17 de octubre de 2014
Guia de Soles Repsol restaurantes en Galicia

Una Guia de Soles Repsol en Galicia que sitia a los fogones gallegos a la altura de la
gran cocina Espafiola, potenciando asi sus 24 distinciones de restaurantes en el
panorama gastronomico gallego .

La directora de Turismo de Galicia, Nava Castro, y el presidente de la Real Academia
de Gastronomia, Rafael Anson, han presentado esta semana la primera guia online y
gratuita de restaurantes Soles Repsol de Galicia, de la que ya esta disponible su
descarga en la web de Turismo de Galicia www.turaalicia.es

En Galicia se localizan mas de 50 restaurantes con la Q de Calidad turistica a los que
hay que anadir 11 que obtuvieron el prestigioso reconocimiento de estrella michelin, a
los que hay que anadir los que cuentan con el reconocimiento sol Repsol. Con
respecto a la distincién "soles" son cinco los restaurantes que merecen la calificacién
de dos soles -cuatro de Pontevedra (Culler de Pau, Pepe Vieira-Camifio da Serpe,
Solla y D'Berto) y uno de Ourense (Galileo)-, a los que se suman otros 19 con un sol.

éque nos ofrece la guia?

L guia dedica un reportaje de dos paginas la cada uno de los 24 establecimientos
referenciados, que incluyen cinco apartados:

Con mome propio, En los fogones, Oido cocina, Como en la casa y En la sobremesa.

En el primer apartado figura una breve descripcion del jefe de cocina de cada local.
En los fogones, refiere informacion de los productos vy la filosofia de la cocina de cada
establecimientos, mientras que Oido cocina, habla de las técnicas personales de cada
jefe de cocina.

Por Gltimo, los apartados Como en la casa y En la sobremesa se refieren a las
caracteristicas propias de cada establecimiento y a las posibilidades turisticas del
entormno de cada local gastronomico, respectivamente




7

Paginas Vistas Dia Valor Pub: 3,4 €

1.955
T MARIDAJESGOURMET.com Reputacion: 17
Visitas Unicas Dia
1173 Ranking: .0
Usuarios Unicos Dia

391 17-Oct-2014

PORCENTAJE: 42%

Caceres es la nueva Capital Espaiiola de la Gastronomia
2015

- PARA CONOCER, PARA HOY
Pinit t"l Share | | g

Por Enrique Sancho

Caceres ha sido elegida Capital Espafiola de la Gastronomia 2015, segun ha decidido el Jurado de este
galardon. En el debate final, la capital extremenia se impuso sobre Huesca y Valencia, las otras finalistas junto
a Cartagena y Lugo. Caceres tomara el relevo de Vitoria-Gasteiz, actual Capital Espaiola de la Gastronomia.

En primer lugar, el Jurado expresa su “felicitacion a
las cinco ciudades por el alto nivel de sus ofertas
gastrondmicas y por su compromiso con la promocion
del turismo gastronomico; y hace piblico su
reconocimiento a las ciudades de Huesca y Valencia
por presentar en dos ediciones consecutivas su
candidatura”. En su analisis, el Jurado ha valorado las
fortalezas y debilidades de todas las ciudades
candidatas, inclinandose por la oferta de la ciudad de
Caceres, destacando que “el dossier de Caceres pone
en valor la importancia y variedad del producto agro-alimentario genuino. Caceres cuenta con 8
Denominaciones de Origen Protegidas: Jamon ibérico D.O.P. Dehesa de Extremadura, Quesos La Torta del
Casar, Queso Ibores, Aceite Gata-Hurdes, Pimenton de la Vera, Cereza del Jerte, Miel Villuercas-Inores y Vino
de la Ribera del Guadiana, y 2 Indicaciones Geograficas Protegidas: Ternera de Extremadura y Cordero de
Extremadura (CorderEx).Todos los productos agro-alimentarios tienen en comun la calidad y el origen
natural, unido a la elaboracién tradicional que ha perdurado en el tiempo.”.

El fuerte respaldo conseguido por la candidatura de Caceres ha sido tomado muy en consideracion por el
Jurado: “El apoyo pleno de las instituciones: el Gobierno de Extremadura, en la persona de su presidente José
Antonio Monago, la consejeria de Turismo de la Junta, la Diputacion y el Ayuntamiento de Caceres, junto a un
fuerte respaldo popular y de los sectores de la hosteleria y agro-alimentario, han sido determinantes. Este
apoyo se ha concretado a través de una aportacion econdmica, ya consignada en los Presupuestos Generales
del Gobierno de la region para 2015, destinada a la promocion del turismo gastrondmico. Este compromiso
garantiza la realizacion de las actividades programadas y otras por realizar”.

El Jurado valora muy positivamente la importancia
que las autoridades extremenas conceden al turismo
gastronomico: “estimula observar como se ha incluido
la gastronomia y el turismo de destinos gastrondmicos
como eje del Plan Estratégico Regional de Turismo
Gastrondmico Turistico, desarrollando novedosos
productos turisticos como las Rutas Gastrondmicas
Singulares, los museos y centros de interpretacion
gastrondmicos (el del pimenton, tnico en el mundo y
el de la Cereza de Jerte) y el fomento de cocinas tan
singulares como la Sefardita, la Monacal, la Pastoril y
la Transfronteriza. El Jurado quiere destacar la
originalidad de rutas como la Ruta del Jamon ibérico
Dehesa de Extremadura con talleres de corte de
jamon y safaris fotograficos en la Dehesa; la Ruta del Queso con un recorrido por la vida cotidiana de los
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Valencia de Alcantara”.

Por Ultimo, el Jurado pone de relieve que “Caceres es un ejemplo de como se puede realizar la fusion entre
cultura, turismo y gastronomia. Caceres fue declarada por la UNESCO Ciudad Patrimonio de la Humanidad
por su excepcional casco medieval; es miembro de la Red de Juderias y parada obligada en la tradicional y
concurrida Ruta de la Plata”.

A criterio del Jurado” Caceres es una joya patrimonial y un escenario idoneo para albergar eventos turisticos
y gastronomicos de proyeccion internacional y ostentar el galardon de Capital Espafiola de la Gastronomia
2015."

CARTAGENA, mi tesoro es el sabor

Cartagena ha experimentado un cambio radical en los Ultimos anos. Su lema ciudadano “Cartagena, ciudad
de tesoros” ya nos anticipa su rica oferta. Aquella ciudad gris y monGtona victima de la recesion es historia y
ha dado paso a una ciudad reiventada, llena de luz, mediterranea y donde los cruceros atracan y mareas de
turistas se adentran en la ciudad a descubrir los vestigios arqueoldgicos del Anfiteatro romano o la ruta
modernista. Y los tesoros: su historia trimilenaria y los encantos de una comarca natural que lleva su nombre
Cartagena, en el espacio natural, la mar y la playa, un patrimonio de mas de 40 kildometros que por quinto
ano consecutivo, es el municipio espafiol que concentra mas playas premiadas por su calidad. Doce de sus
arenas estan reconocidas por la "Q” de calidad. La naturaleza se transforma en La Manga, una formacion
arenosa del tipo isla barrera, que mantiene la “encafiizada’, un arte de pescar que ya ejercitaron romanos y
arabes.

El tesoro de sabores de Cartagena es variado. El salazon es una de las joyas gastrondmicas de Cartagena
que viene cultivandose desde tiempos inmemoriales. Los principales pescados que se utilizan en la actualidad
para la elaboracion de los salazones son el atin, mUjol, bonito, sardinas, anchoas. Cartagena, ciudad abierta
que hace del mar Mediterraneo un espacio de convivencia, cuenta con una almadraba en la zahoria, donde el
ancestral arte de pesca se transforma en un duro combate entre el hombre y la mar.

El calendario de eventos y destinos gastronomicos se desarrolla con la Ruta del Almendro en Flor, la Feria
Gastronomica Cartagena Sabor, Concursos de Aperitivos y postres, Taller de recetarios de Pescadores, las
barras de las batallas Fiestas de Carthagineses y Romanos, degustacion de escabeches, talleres de apicultura
y reposteria con harina de garrofa.

Mencion especial para las bebidas tipicas mineras: la laguena (mezcla de anis y vino dulce a partes iguales),
el reparo (cofiac y vino dulce a partes iguales) y el asiatico (café con licor 43 y leche condensada).

HUESCA, gastronomia de todos y para todos

La ciudad de Huesca ha sabido aunar los apoyos de las instituciones publicas (Gobierno de Aragdn, Diputacion
de Huesca, Comarca de la Hoya), del sector de la hosteleria, de numerosos agentes sociales, culturales y
deportivos, y de mas de 5.400 ciudadanos (un 10% de la poblacién total) que han expresado su respaldo a
través de la redes sociales.

La ciudad de Huesca ha presentado un solido y elaborado proyecto bajo el concepto de “una gastronomia de
todos y para todos, la gastronomia de las personas, aguella que se convierte en una vivencia social de
primera magnitud’, que ha conseguido el apoyo de reconocidas entidades sociales como la Plataforma del
Voluntariado, ONCE, Celiacos, etc. En palabras de |a alcaldesa Ana Alds, "Huesca ha presentado un proyecto
que emociona a todos’, y que “suma calidad, talento y una gran variedad de productos dentro de una
gastronomia de todos y para todos. Huesca, como capital y provincia, cuenta con la capacidad para
emocionar con sus platos, productos e iniciativas. Queremos —lo queremos todos— trasladar esa emocion
que alimenta nuestro caracter y nuestra historia. La ofrecemos como un gesto hospitalario y, al tiempo, como
impronta de la identidad oscense”.

La propuesta oscense se basa en “un apasionante plan de accion que incluye mas de 300 actividades
gastronomicas en las que se ha fusionado la tradicion y la vanguardia”. Distribuidos a través de los 12 meses
del calendario, Huesca ha presentado un rico programa de eventos gastrondmicos variados que abarcan
Rutas por las singulares pastelerias oscenses; la explosion de la trufa en "Trufa-TE"; la cocina del ingenio
como recetario tradicional en el que todo se aprovecha; el pollo a la chilindrén de las fiestas patronales de
San Lorenzo; la gastronomia de vendimia en el Somontano; el otofio de la caza y las setas; los concursos de
tapas vy la gastronomia de la caza y en diciembre cardo con almendras, asados de ternasco, castafnas de
mazapan y "“empenadicos”

LUGO hace honor a su lema: " y para comer, Lugo”

Calidad, tradicion y honestidad: los puntos fuertes de la gastronomia gallega. La ciudad gallega con ADN de la
antigua Roma hace de la gastronomia su bandera. Famoso es el lema Y para comer, Lugo” que enaltece la
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exquisita gastronomia que se puede degustar en los numerosos restaurantes lucenses.

La cocina de proximidad adquiere su expresion total en Lugo y Galicia. Entre las principales razones de éxito
de sus platos esta la magnifica calidad de los productos autéctonos que ofrecen la tierra y el mar. Una huerta
variada, carnes de primera clase (como la Ternera Gallega, el Capdn de Villalba, el porco celta o las carnes
de corral) y frutos del Cantabrico como sabrosos mariscos y pescados frescos, constituyen los ingredientes
fundamentales

de las recetas mas famosas de la capital. Resulta imprescindible probar platos tipicos como el caldo gallego,
el lacon con grelos, el pulpo a feira, la carne ao caldeiro o las filloas con miel, entre otros muchos.

El calendario lo marca la gastronomia. El invierno frio, lluvioso y gris se llena de calor y vistosidad con las
fiestas de la matanza del cerdo, la recogida de la castania y el vino nuevo.

Platos sabrosos y contundentes como el cocido, el caldo gallego o el lacon acompariados por el vino de la
zona, en especial de la Ribeira Sacra. Se cierra el banquete con exquisitos postres como las filloas, el queso
del Cebreiro con miel y nueces o las castarias asadas.

Con la primavera se abre la temporada de pesca en el rio Mifio y sus afluentes. De todos los tesoros que
ofrece el Mifio, son la trucha y la lamprea las piezas mas deseadas por los pescadores. Para la lamprea se
emplean artes de pesca milenarias, anteriores a la romanizacion y se llaman “pesqueiras”. Las truchas mas
sabrosas son las que se preparan siguiendo la regla de las cuatro “f": finas, frescas, fritas y frias.

Las suaves temperaturas y el sol acompafian a la recoleccion de las siembras en el campo lucense. La rica y
variada huerta de Lugo, con zonas de extraordinaria produccion hortofruticola como Mondofiedo, Panton o
Quiroga que suministran verduras, frutas y hortalizas.

VALENCIA, la cuna de la paella

Valencia, que presenta su candidatura por segundo afio consecutivo, estd liderada por el Ayuntamiento e
impulsada por la Federacion de Hosteleria de Valencia, en colaboracion con la Conselleria de Turismo de la
Generalitat Valenciana, la Fundacion Turismo Valencia y mas de 300 empresas e instituciones del sector,
Valencia aporta uno de los simbolos mas universales y representativos de la gastronomia espafiola, la
popular paella Valencia, asegura en su dossier, es la cuna de la gastronomia espafiola en el mundo: la
paella. Nada mejor que este plato milenario, nacido en nuestra huerta, representa a Espana y su
gastronomia”.

La gastronomia es protagonista de la cultura popular valenciana. El arroz, las naranjas y la huerta son parte
esencial de la idiosincrasia de los valencianos que los identifica y hace reconocibles en todo el mundo.
Valencia encarna de forma singular la Dieta Mediterranea, combinacion de huerta y mar, como Patrimonio
Cultural Inmaterial de la Humanidad. En la gastronomia de la ciudad destacan los platos elaborados con
productos de su huerta fresca.

La alta cocina valenciana viene avalada por restaurantes que acumulan veinte soles Repsol y cinco estrellas
Michelin, Establecimientos de hosteleria: 1.156 restaurantes y 3.792 bares Valencia hace gala de un completo
calendario de eventos gastrondmicos con presentaciones en capitales europeas, un Congreso Internacional
de Gastronomia y Turismo y “show cookings” a lo largo del afio para que los turistas que visiten la ciudad
disfruten de su gastronomia. Para atraer a los turistas, cuenta ademas de su gastronomia, con dos activos
Patrimonios de la Humanidad ( la Lonja y el Tribunal de las Aguas ) 45 museos, el Parque Natural de la
Albufera, siete kilometros de playa, la Marina Real Juan Carlos 1y el Club Nautico mas grande de Espana. Una
marca turistica y gastrondmica ligada a una potente imagen que combina tradicién y vanguardia, herencia e
innovacion.

La gastronomia valenciana estd marcada por la identidad de sus productos agroalimentarios. Denominaciones
de origen Arroz de Valencia, Vino de Valencia, Chufa de Valencia y Aceite de la Comunidad Valenciana vy la
IGP Citricos Valencianos que integra las variedades de mandarina, naranja y limén.

Mas informacion:
www.capitalespanoladelagastronomia.es
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Presupuestos 2015

El Gobierno regional destinara 1,5
millones a la promocion turistica el
] ~
SES';NoAfwéngzlgmgﬂ g& octubre de 2014
El Plan de Promocion del Turismo de Castilla-La Mancha
Compartir > > contara en 2015 con un presupuesto de 1,5 millones de
euros, que serviran para incidir en la idea de promocionar la
region como «destino Unico» con el claro objetivo de mejorar
su competitividad, de modo que la actividad turistica sea un
elemento «dinamizador y generador de empleo».
il &e o Un ejercicio que coincide con el Ultimo ano del Plan
&,’ R Estratégico de Turismo de Castilla-La Mancha 2013-2015, y
que estara marcado por dos conmemoraciones muy
importantes para la region, como son el VCentenario de la
publicacion de la Segunda Parte del Quijote y el V Centenario
de Santa Teresa de Jesus. Con ellos se debera dar
continuidad al revulsivo que ha supuesto la conmemoracion de los 400 afios del fallecimiento del
Greco, que ha llevado a Castilla-La Mancha por todo el mundo, atrayendo a miles de visitantes.
Para ello, y en el marco del Programa de Promocion Turistica, la Consejeria de Empleo y
Economia prevé actuaciones como la firma de convenios de colaboracion para esta promocion, la
elaboracion de material promocional, la asistencia a ferias, campanas de publicidad, asi como la
participacion en grandes eventos y conmemoraciones.
Un turismo de conmemoraciones que es uno de los productos en desarrollo sobre los que se
proponia incidir en el Plan Estratégico, junto al turismo de congresos, el industrial o el rural.
También en este ambito de promocion se establecia aprovechar los productos estrella de la region
para fomentar el turismo cinegético -que en este 2014 ya ha vivido su primer Congreso Nacional en
Ciudad Real- o el enoturismo, ademas de atraer a estudiantes de espariol o turistas senior.
Todo ello sin olvidar productos ya consolidados como las Ciudades Patrimonio, los espacios
naturales o la gastronomia.

Formacion y calidad. Por otra parte, desde el Gobierno de Castilla-La Mancha se seguiran
centrando los esfuerzos en materia turistica en la ordenacion normativa del sector, en la mejora de
la calidad apostando por la formacion en materia turistica apoyando al Sicted y a la marca Q de
calidad, seglin recoge la Memoria del proyecto de Presupuestos presentado por el Ejecutivo
regional para 2015.

Junto a las inversiones previstas en el Plan de Promocion del Turismo de Castilla-La Mancha,
también se contemplan inversiones reales para mejora de las infraestructuras, con una partida
prevista de 300.000 euros.

En su conjunto la Direccién General de Turismo y Artesania dispondra para el préximo afio de una

partida presupuestaria de 1,8 millones de euros.




7

Paginas Vistas Dia Valor Pub: 390 €
17859 LaTribunade Ciudad Reales  reputacion: 517

Visitas Unicas Dia

7.247 Ranking: 14.447,0

Usuarios Unicos Dia

6.407 19-Oct-2014

PORCENTAJE: 43%

Presupuestos 2015

El Gobierno regional destinara 1,5
millones a la promocion turistica el
. W ~
proximo ano
SUSANA JIMENEZ - domingo, 19 de octubre de 2014
El Plan de Promocion del Turismo de Castilla-La Mancha
Compartir > > contara en 2015 con un presupuesto de 1,5 millones de
euros, que serviran para incidir en la idea de promocionar la
i region como «destino Unicox» con el claro objetivo de mejorar
su competitividad, de modo que la actividad turistica sea un
elemento «dinamizador y generador de empleo».
il &% &a Un ejercicio que coincide con el titimo afio del Plan
&L S e e Estratégico de Turismo de Castilla-La Mancha 2013-2015, y
que estard marcado por dos conmemoraciones muy
importantes para la region, como son el VCentenario de la
publicacion de la Segunda Parte del Quijote y el V Centenario
de Santa Teresa de Jesus. Con ellos se debera dar
continuidad al revulsivo que ha supuesto la conmemoracion de los 400 afios del fallecimiento del
Greco, que ha llevado a Castilla-La Mancha por todo el mundo, atrayendo a miles de visitantes.
Para ello, y en el marco del Programa de Promocion Turistica, la Consejeria de Empleo y
Economia prevé actuaciones como la firma de convenios de colaboracion para esta promocion, la
elaboracion de material promocional, la asistencia a ferias, campanas de publicidad, asi como la
participacién en grandes eventos y conmemoraciones.
Un turismo de conmemoraciones gue es uno de los productos en desarrollo sobre los que se
proponia incidir en el Plan Estratégico, junto al turismo de congresos, el industrial o el rural.
También en este ambito de promocion se establecia aprovechar los productos estrella de la region
para fomentar el turismo cinegético -que en este 2014 ya ha vivido su primer Congreso Nacional en
Ciudad Real- o el enoturismo, ademas de atraer a estudiantes de espariol o turistas senior.
Todo ello sin olvidar productos ya consolidados como las Ciudades Patrimonio, los espacios
naturales o la gastronomia.

Formacion y calidad. Por otra parte, desde el Gobierno de Castilla-La Mancha se seguiran
centrando los esfuerzos en materia turistica en la ordenacion normativa del sector, en la mejora de
la calidad apostando por la formacion en materia turistica apoyando al Sicted y a la marca Q de
calidad, segun recoge la Memoria del proyecto de Presupuestos presentado por el Ejecutivo
regional para 2015.

Junto a las inversiones previstas en el Plan de Promocion del Turismo de Castilla-La Mancha,
también se contemplan inversiones reales para mejora de las infraestructuras, con una partida
prevista de 300.000 euros.

En su conjunto la Direccion General de Turismo y Artesania dispondra para el préximo afio de una
partida presupuestaria de 1,8 millones de euros.
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Presupuestos 2015

El Gobierno regional destinara 1,5
millones a la promocion turistica el
pProximo ano
SUSANAJINENEZ - domingo, 19 de octubre de 2014

El Plan de Promocion del Turismo de Castilla-La Mancha
Compartir >> contara en 2015 con un presupuesto de 1,5 millones de
euros, que serviran para incidir en la idea de promocionar la
region como «destino Unico» con el claro objetivo de mejorar
su competitividad, de modo que la actividad turistica sea un
elemento «dinamizador y generador de empleo».
Un ejercicio que coincide con el ultimo ano del Plan
Estratégico de Turismo de Castilla-La Mancha 2013-2015, y
que estara marcado por dos conmemoraciones muy
importantes para la region, como son el VCentenario de la
publicacion de la Segunda Parte del Quijote y el V Centenario
de Santa Teresa de Jesus. Con ellos se debera dar
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continuidad al revulsivo que ha supuesto la conmemoracion de los 400 afos del fallecimiento del
Greco, que ha llevado a Castilla-La Mancha por todo el mundo, atrayendo a miles de visitantes.
Para ello, y en el marco del Programa de Promocion Turistica, la Consejeria de Empleo y
Economia prevé actuaciones como la firma de convenios de colaboracion para esta promocion, la
elaboracion de material promocional, la asistencia a ferias, camparnas de publicidad, asi como la
participacion en grandes eventos y conmemoraciones.

Un turismo de conmemoraciones que es uno de los productos en desarrollo sobre los que se
proponia incidir en el Plan Estratégico, junto al turismo de congresos, el industrial o el rural.
También en este ambito de promocién se establecia aprovechar los productos estrella de la region
para fomentar el turismo cinegético -que en este 2014 ya ha vivido su primer Congreso Nacional en
Ciudad Real- o el enoturismo, ademas de atraer a estudiantes de espariol o turistas senior.

Todo ello sin olvidar productos ya consolidados como las Ciudades Patrimonio, los espacios
naturales o la gastronomia.

Formacion y calidad. Por otra parte, desde el Gobierno de Castilla-La Mancha se seguiran
centrando los esfuerzos en materia turistica en la ordenacion normativa del sector, en la mejora de
la calidad apostando por la formacion en materia turistica apoyando al Sicted y a la marca Q de
calidad, segun recoge la Memoria del proyecto de Presupuestos presentado por el Ejecutivo
regional para 2015.

Junto a las inversiones previstas en el Plan de Promocion del Turismo de Castilla-La Mancha,
también se contemplan inversiones reales para mejora de las infraestructuras, con una partida
prevista de 300.000 euros.

En su conjunto la Direccién General de Turismo y Artesania dispondra para el préximo afio de una

partida presupuestaria de 1,8 millones de euros.
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Presupuestos 2015

El Gobierno regional destinara 1,5
millones a la promocion turistica el
gs&?féggm?gnge octubre de 2014
El Plan de Promocién del Turismo de Castilla-La Mancha
Compartir > > contara en 2015 con un presupuesto de 1,5 millones de
euros, que serviran para incidir en la idea de promocionar la
region como «destino tnico» con el claro objetivo de mejorar
su competitividad, de modo que la actividad turistica sea un
elemento «dinamizador y generador de empleo».
3 gena Un ejercicio que coincide con el tltimo afio del Plan
é‘:l_ ki sata plgkia Estratégico de Turismo de Castilla-La Mancha 2013-2015, y
que estara marcado por dos conmemoraciones muy
importantes para la region, como son el MCentenario de la
publicacién de la Segunda Parte del Quijote y el V Centenario
de Santa Teresa de Jesus. Con ellos se debera dar
continuidad al revulsivo que ha supuesto la conmemoracion de los 400 afios del fallecimiento del
Greco, que ha llevado a Castilla-La Mancha por todo el mundo, atrayendo a miles de visitantes.
Para ello, y en el marco del Programa de Promocién Turistica, la Consejeria de Empleo y
Economia prevé actuaciones como la firma de convenios de colaboracion para esta promocion, la
elaboracion de material promocional, la asistencia a ferias, camparias de publicidad, asi como la
participacion en grandes eventos y conmemoraciones.
Un turismo de conmemoraciones que es uno de los productos en desarrollo sobre los que se
proponia incidir en el Plan Estratégico, junto al turismo de congresos, el industrial o el rural.
También en este ambito de promocion se establecia aprovechar los productos estrella de la region
para fomentar el turismo cinegético -que en este 2014 ya ha vivido su primer Congreso Nacional en
Ciudad Real- o el enoturismo, ademas de atraer a estudiantes de espariol o turistas senior.
Todo ello sin olvidar productos ya consolidados como las Ciudades Patrimonio, los espacios
naturales o la gastronomia.

Formacién y calidad. Por otra parte, desde el Gobierno de Castilla-La Mancha se seguiran
centrando los esfuerzos en materia turistica en la ordenacion normativa del sector, en la mejora de
la calidad apostando por la formacion en materia turistica apoyando al Sicted y a la marca Q de
calidad, segun recoge la Memoria del proyecto de Presupuestos presentado por el Ejecutivo
regional para 2015.

Junto a las inversiones previstas en el Plan de Promocion del Turismo de Castilla-La Mancha,
también se contemplan inversiones reales para mejora de las infraestructuras, con una partida
prevista de 300.000 euros.

En su conjunto la Direccién General de Turismo y Artesania dispondra para el préximo afio de una
partida presupuestaria de 1,8 millones de euros.
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PONTEVEDRA

Nauta lograra cerrar el 2014 con
beneficio a pesar de la multa de
850.000 euros

La sociedad priblica del Concello de Sanxenxo abono la sancién a Portos y dice tener 480.000 euros
en reservas

ANXENXO / TA VO7

19 de octubre de 2014 05:00

0 wotos

SABER MAS...

Pontevedra | Sanxeno

Nauta, la sociedad publica del Concello de Sanxenxo
encargada de la gestion del puerto deportivo Juan Carlos |,
cerrara el afio en nimeros negros. Asi lo asegura el informe
economico analizado esta semana por la junta general. La
sociedad recuperara la senda de los beneficios -en el 2013
incurrio en perdidas- pese a tener que abonar la multa de
800.000 euros impuesta por Portos de Galicia, y que fue
liguidada con cargo al presupuesto del ejercicio anterior.

Esta sancion fue impuesta en en su dia al promotor de la
instalacion, pero fue finaimente Nauta quien hubo de hacerse
cargo de la misma tras la compra por parte del Concello de las
instalaciones portuarias.

Lo cierto es que, pese a este contratiempo, la salud financiera
que reflejan los datos es buena. El vicepresidente de Nauta,
Salvador Duran, explica en un comunicado que la sociedad ha
logrado recuperar la senda de los nimeros negros y a dia de
hoy cuenta con unas reservas voluntarias que ascienden a
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479.100 euros. Y todo ello a pesar de que que en el 2013 se
incurrié en un desequilibrio financiero «gue obedece a
circunstancias extraordinarias como o ingreso da sancion a
Xunta de Galicia, o pago ao Concello do IBl dende o ano 2006
(que ascendeu a 670.000 euros), o derivado de reparacions na
instalacion, ademais de investimentos en melloras e novos
servizos», preciso el también edil.

Duran citd, en el capitulo de inversiones, la remodelacion y
sustitucion de pantalanes, la creacion de la lavanderia, la
reforma de la plaza del Mar y el acondicionamiento integral del
parking. «Tratase de gastos mais que xustificados que nos
permiten seguir sendo un referente internacional en canto a
prestacions, como demostra que contemos coas certificacions
Q de Calidade e a bandeira azul».

Equilibrio financiero

La junta general ha dado también el visto bueno a la
elaboracion de un plan de equilibrio financiero para velar por la
salud de las cuentas de la sociedad. Formalmente, Nauta no
tendria que elaborarlo, toda vez que la Ley de Racionalizacion
de la Administacion Local solo establece esta obligacion para
aquellas sociedades publicas que hayan incurrido en pérdidas.
La empresa publica de Sanxenxo sostiene que cerrara el 2014
con beneficios, de ahi que no tendria que someterse a este
corsé presupuestario.

Sea como fuere, los gestores de Nauta han decidido firmar un
documento que propone refrotraerse a las cifras de gasto del
afio 2012. «A situacion sobrevida o ano pasado, debido a feitos
non relacionados coa nosa xestion, esta amplamente superada
este ano, segundo amosan os datos dos tres primeiros
trimestres», precisa Duran.
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Caceres es la nueva Capital Espanola de la Gastronomia 2015

19 octubre, 2014 | For Logopress - Editor | Categoria: Estilo de vivir, Gastronomia, Turismo | 2 Imprine esta noticia
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7| Caceres ha sido elegida
¥ Capital Espafiola de Ila

IDHEINE: “oENNGy - ey
- la Gastronomia : " este galardon. En el debate

final, la capital exremeria se
impuso sobre Huesca y
- | \alencia, las ofras finalistas

| junto a Cartagena y Lugo.
Caceres tomara el relevo de
Vitoria-Gasteiz, actual
Capital Espanola de Ila
Gastronomia.

En primer lugar, el Jurado
expresa su felicitacion a las
cinco ciudades por el alto
~nivel de sus oferas
gastrondmicas y por su compromiso con la promocion del turismo gastronomico; y hace publico su
reconocimiento a las ciudades de Huesca y Malencia por presentar en dos ediciones consecutivas su
candidatura. En su analisis, el Jurado ha valorado |as fortalezas y debilidades de todas las ciudades candidatas,
inclinandose por la oferta de la ciudad de Caceres, destacando que el dossier de Caceres pone en valor la
importancia yvariedad del producto agro-alimentario genuino.

Caceres cuenta con 8 Denominaciones de Origen Protegidas: Jamon ibérico D.OP. Dehesa de Extremadura,
Quesos La Torta del Casar, Queso lbores, Aceite Gata-Hurdes, Pimentdn de la \era, Cereza del Jerte, Mel
Milluercas-Inores y Vino de la Ribera del Guadiana, y 2 Indicaciones Geograficas Protegidas: Temera de
Extremadura y Cordero de Exdremadura (CorderEx).Todos los productos agro-alimentarios tienen en comun la
calidad yel origen natural, unido a la elaboracion tradicional que ha perdurado en el iempo..

| B fuerte respaldo
conseguido por la
candidatura de Caceres ha
sidc tomado muy en
consideracion por el Jurado:
El apoyo pleno de las
| insfituciones: el Gobiemo de
Extremadura, en la persona
de su presidente José
| Antonio Monago, la
consejeria de Turismo de la
Junta, la Diputacion y el
Ayuntamiento de Caceres,
junto a un fuerte respaldo
popular y de los sectores de
la hosteleria y agro-
| alimentario, han sido

determinantes. Este apoyo
se ha concretado a través de una aportacion economica, ya consignada en los Presupuestos Generales del
Gobiemo de la region para 2015, destinada a la promocion del turismo gastronomico. Este compromiso
garantiza la realizacion de las actiidades programadas yotras por realizar.

El Jurado valora muy positivamente la importancia que las autoridades esremefias conceden al turismo
gastrondmico: estimula obsenvar como se ha incluido la gastronomia y el turismo de destinos gastronomicos
como eje del Plan Estratégico Regional de Turismo Gastronomico Turistico, desarrollando novedosos productos
turisticos como las Rutas Gastrondmicas Singulares, los museos y centros de interpretacion gastronémicos (el
del pimentdn, Gnico en el mundo y el de la Cereza de Jerte) y el fomento de cocinas tan singulares como la
Sefardita, la Monacal, la Pastoril y la Transfronteriza. El Jurado quiere destacar la originalidad de rutas como la
Ruta del Jamén ibérico Dehesa de Exremadura con talleres de corte de jamdn y safaris fotograficos en la
Dehesa; la Ruta del Queso con un recorrido por la vida cotidiana de los queseros; la Ruta de Isabel la Catolica o
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la Ruta del Tajo intemacional con la cocina transfronteriza de Valencia de Alcantara.

Por ultimo, el Jurado pone de relieve que Caceres es un ejemplo de coémo se puede realizar la fusion entre
cultura, Wrismo y gastronomia, Caceres fue declarada por la UNESCO Ciudad Patrimonio de la Hurmanidad por
su excepcional casco medieval; es miembro de la Red de Juderias y parada obligada en la tradicional y
concurrida Ruta de la Plata.

—| A criterio del Jurado Caceres es una joya
patrimonial y un escenario idoneo para albergar
eventos turisticos ygastrondmicos de proyeccion
intemacional y ostentar el galardén de Capital
Espanola de la Gastronomia 2015.

CARTAGEMNA, mi tesoro es el sabor

Cartagena ha experimentado un cambio radical
en los Uiimos afos. Su lema dudadano
Cartagena, ciudad de tesoros ya nos anticipa su
rica oferta. Aquella ciudad gris y mondtona
victima de la recesién es historia y ha dado paso

a una ciudad reiventada, llena de luz
mediterranea y donde los cruceros atracan y
mareas de turistas se adentran en la ciudad a
descubrir los westigios amqueologicos del
Anfiteatro romano o la nuta modemista. Y los

tesoros: su historia fimilenania ylos encantos de
una comarca natural que lleva su nombre

Cartagena, en el espacio natural, la mar y la
playa, un patimonio de mas de 40 kilometros
que por quinto afio consecutivo, es el municipio
espanol que concentra mas playas premiadas

2 | por su calidad. Doce de sus arenas estan
reconocidas por la Q de calidad. La naturaleza se transforma en La Manga, una formacion arenosa del tipo isla
barrera, que mantiene la encafizada, un arte de pescar que ya ejercitaron romanos y arabes.

Bl tesoro de sabores de Cartagena es variado. El salazon es una de las joyas gastronomicas de Cartagena que
viene cultivéndose desde tiempos inmemoriales. Los principales pescados que se utilizan en la actualidad para
la elaboracion de los salazones son el alin, majol, bonilo, sardinas, anchoas. Carlagena, dudad abierla que
hace del mar Mediterrdneo un espacio de convivenda, cuenta con una almadraba en la zahoria, donde el
ancestral arte de pesca se transforma en un duro combate entre el hombre yla mar.

Bl calendario de evenlos y deslinos gastronomicos se desarrolla con la Ruta del Aimendro en Flor, la Feria
Gastronomica Cartagena Sabor, Concursos de Aperitivas y postres, Taller de recetarios de Pescadores, las
barras de las batallas Fiestas de Carthagineses y Romanos, degustadon de escabeches, talleres de apicultura
yreposteria con harina de garrofa.

Mencion especial para las bebidas tipicas mineras: la laguena (mezcla de anis yvino dulce a partes iguales), el
reparo (cofiac yvino dulce a partes iguales) yel asidtico (café con licor 43 yleche condensada).

HUESCA, gastronomia de todos y para todos

La ciudad de Huesca ha sabido aunar los apoyos de las instituciones publicas (Gobiemo de Aragon, Diputacion
de Huesca, Comarca de la Hoya), del seclor de la hosteleria, de numerosos agentes sociales, culturales y
deportivos, y de mas de 5400 dudadanos (un 10% de la poblacidn total) que han expresado su respaldo a
través de la redes sociales.

La ciudad de Huesca ha presentado un solido y elaborado proyecio bajo el conceplo de una gasitronomia de
todos y para todos, la gastronomia de las personas, aquella que se convierte en una vivendia sodial de primera
magnitud, que ha conseguido el apoyo de reconacidas entidades sociales como la Plataforma del Vbluntariado,
ONCE, Celiacos, etc. En palabras de la alcaldesa Ana Alds, Huesca ha presentado un proyvecio que emociona a
lodos, y que suma calidad, talento y una gran variedad de productos dentro de una gastronomia de todos y para
todos. Huesca, como capital y provincia, cuenta con la capacidad para emocionar con sus platos, productos e
iniciativas. Queremos lo gueremos todos trasladar esa emocion que alimenta nuestro caracter y nuestra historia
La ofrecemos como un gesto hospitalario y, al tiempo, como impronta de |a identidad oscense.

La propuesta oscense se
basa en un apasionante
plan de accion que incluye
mas de 300 actvidades
gastrondmicas en las que
se ha fusionado la tradicién
y la vanguardia. Distribuidos
a traves de los 12 meses
del calendario, Huesca ha
presentado un rico
programa de  ewenlos
gastrondmicos variados que
abarcan Rutas por las
singulares pastelerias
oscenses; la explosion de la
trufa en Trufa-TE; la cocina
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O TEE TS W el ingenio como recetario
- T, — L — ~ tradicional en el que todo se
aprovecha; el pollo a la chilindron de las fiestas patronales de San Lorenzo; la gastronomia de vendimia en el
Somontano; el otofio de la caza y las setas; los concursos de tapas y la gastronomia de la caza y en diciembre
cardo con almendras, asados de temasco, castafias de mazapan yempenadicos

LUGO hace honor a su lema: y para comer, Lugo

Calidad, tradicion y honestidad: los puntos fuertes de la gastronomia gallega. La ciudad gallega con ADN de la
antigua Roma hace de la gastronomia su bandera. Famoso es el lema Y para comer, Lugo que enaltece la
exuisita gasfronomia que se puede degustar en los numerosos restaurantes lucenses.

La cocina de proximidad adquiere su expresion total en Lugo y Galicia. Entre las principales razones de éito de
sus platos esta la magnifica calidad de los productos autdctonos que ofrecen la tierra y el mar. Una huerta
variada, cames de primera clase (como la Temera Gallega, el Capon de Mllalba, el porco celta o las cames de
corral) v frutos del Cantabrico como sabrosos mariscos y pescados frescos, constituyen los ingredientes
fundamentales

de las recetas mas famosas de la capital. Resulta imprescindible probar platos tipicos como el caldo gallego, el
lactn con grelos, el pulpo a feira, la came ao caldeiro o las filloas con miel, entre otros muchoes.

El calendario lo marca la gastronomia. El invierno frio, lluMoso y gris se llena de calor yvistosidad con las fiestas
de la matanza del cerdo, la recogida de |a castaria y el ino nuevo.

Platos sabrosos y contundentes como el cocido, el caldo gallego o el lacon acompafiados por el vino de |a zona,
en especial de la Ribeira Sacra. Se cierra el banquete con exquisitos postres como las filloas, el queso del
Cebreiro con miel ynueces o las castarias asadas.

Con la primavera se abre la temporada de pesca en el rio Mfio ysus afluentes. De todos los tesoros que ofrece
el Miio, son la trucha yla lamprea las piezas mas deseadas por los pescadores. Para la lamprea se emplean
artes de pesca milenarias, anteriores a la romanizacion y se llaman pesqueiras. Las truchas mas sabrosas son
las que se preparan siguiendo la regla de las cuatro f: finas, frescas, fritas yfrias.

Las suaves temperaturas y el sol acompanan a la recoleccién de las siembras en el campo lucense. La rica y
variada huerta de Lugo, con mnas de exraordinaria produccion hortofruticola como Mondoriedo, Pantén o
Quiroga que suministran verduras, frutas yhortalizas.

VALENCIA, |a cuna de la paella

\blencia, que presenta su candidatura por segundo afio consecutivo, esta liderada por el Ayuntamiento e
impulsada por la Federacién de Hosteleria de Valencia, en colaboracion con la Conselleria de Turismo de la
Generalitat \&lenciana, la Fundacion Tunsmo Valencia y mas de 300 empresas e instituciones del sector.
\Blencia aporta uno de los simbolos mas universales y representativos de la gastronomia esparficla, la popular
paella. Valencia, asegura en su dossier, es |la cuna de la gastronomia espafiola en el mundo: la paella. Nada
mejor que este plato milenario, nacido en nuestra huerta, representa a Espana y su gasfronomia.

La gastronomia es protagonista de la cultura popular valenciana. El arroz, las naranjas y la huerta son parte
esencial de la idiosincrasia de los valencianos que los identifica y hace reconocibles en todo el mundo. Valencia
encama de forma singular la Dieta Mediterranea, combinacion de huerta y mar, como Patrimonio Cultural
Inmaterial de la Humanidad. En la gastronomia de la ciudad destacan los platos elaborados con productos de
su huerta fresca.

La alta cocina valenciana viene avalada por restaurantes que acumulan weinte soles Repsol y cinco estrellas
Mchelin. Establecimientos de hosteleria: 1.156 restaurantes y 3.792 bares \alencia hace gala de un completo
calendario de eventos gastrondmicos con presentaciones en capitales europeas, un Congreso Intemacional de
Gastronomia y Turismo y shaw cookings a lo largo del afio para que los turistas que visiten la ciudad disfruten de
su gastronomia. Para atraer a los turistas, cuenta ademas de su gastronomia, con dos activos Patrimonios de la
Humanidad ( la Lonja yel Tribunal de las Aguas ) 45 museos, el Parque Natural de la Albufera, siete kilémetros
de playa, la Marina Real Juan Carlos | y el Club Nautico mas grande de Espana. Una marca turistica y
gastronémica ligada a una potente imagen que combina tradicion yvanguardia, herencia e innovacion.

La gasfronomia valenciana esta marcada por la identidad de sus productos agroalimentarios. Denominaciones
de origen Arroz de Valencia, Vino de Valencia, Chufa de \alencia y Aceite de la Comunidad Valenciana y la IGP
Citricos Valencianos que integra las variedades de mandarina, naranja ylimén.
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Unos 450 profesionales se citan mafiana y pasado en el
Auditorio de Tenerife para radiografiar el sector hotelero
espaniol

2902014

La capital tinerfena acoge el Congreso de Hoteleros Espafioles que inaugura el
presidente del Gobierno canario, Paulino Rivero, y clausura el ministro de Turismo,
José Manuel Soria

Unos 450 profesionales, entre

empresarios hoteleros, patrocinadores, A -
ponentes, autoridades y medios de

comunicacion, se dan cita mafiana (23 de % Hofgfé?t;: R
octubre y pasado (24 de ociubre) en el s .
Auditorio de Tenerife Adan Martin para Espaiioles | Tenerife
confeccionar una corrpleta radiografia de 22 al 24 de octubre 2014
los diferentes anbitos de la hoteleria

espafiola, en el seno del Congreso de

Hoteleros Esparioles. Entre ellos, mas de :

50 periodistas, cameras y fotografos de ® CEHAT ashotel €)
diferentes medios de corrunicacion

acreditados cubriran este congreso que
se celebra por primera vez en sus 15 ediciones fuera del territorio peninsular.

Estacita bienal, cuya anterior edicion se celebrd en Valencia en novierrbre de 2012, supane
para Santa Cruz de Tenerife el pistoletazo de salida de la estrategia de destino MCE (meetings,
incentives, congress and events) que impulsa desde hace algo més de un afio la marca
Meeting in Santa Gruz, un prayecto del Cabildo de Tenerife, el Ayuntarriento capitafino y Ashotel
que persigue coordinar todas las infraestructuras congresuales iy poner a la ciudad en el mapa
del turismo de congresos.

Un anplio programa de ponencias, charlas y conferencias en torno a diferentes asuntos de
actualidad hotelera conformen el programa de la mafiana y la tarde del jueves y viernes.
Asuntos com la innovacion aplicada al sector hotelero, la promocion turistica, la relacion entre
la hoteleria y el ambito inmobiliario, las energlas renovables aplicadas a las infraestructuras
hoteleras o la externalizacion de servicios, entre otros, seran los termas que darén contenido a
este evento congresual.

Fero aderrés, la organizacion del Congreso ha previsto un anplio montaje en el Auditorio de
Tenerife para la feria de patrocinadores, un espacio en el que las enpresas que han hecho
posible la celebracion de este conclave turistico mostraran los productos y servicios que tienen
de interés para los hoteleros.

H acto inaugural correra a cargo ded presidente del Gobierno de Canarias, Paulino Rivero; la
secretaria de Estado de Turismo, Isabel Borrego; el presidente del Cabildo de Tenerife, Carlos
Alonso; v el alcalde de la ciudad anfitriona, José Manue! Bermidez. Adermés, la clausura, el
viernes por |a tarde, contara con la intervencion del ministro de Industria, Energia y Turisno,
José Manuel Soria.

B Congreso de Hoteleros Espafioles es un foro sectorial gue promueve cada dos afios la
Confederacion Espariola de Hoteles y Alojamentos Turisticos (CEHAT), acogido en esta edicion
por la ciudad de Santa Cruz de Tenerife y coorganizado por Ashotel. La cita redine a los
principales enpresarios hoteleros del pais y este afo cuenta con el apoyo y patrocinio de unas
50 enpresas, instituciones plblicas y entidades de Tenerife, Canarias y Espafa.
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MNoches del Congreso

La organizacion ha previsto adermas unas amenas veladas para las noches del 23y 24 de
octubre. La del jueves, 23 de octubre, se traslada a la popular calle de La Noria, punio de
encuentro de nurrerosos santacruceros en pleno casco histérico. Alli esta prevista una cena
espectaculo al aire libre, ofrecida por Faster Catering y la Asociacion de Enpresarios de La
Moria, y los congresistas tendran la oportunidad de asistir a alguno de los ensayos de las
agrupaciones del Carnaval de Santa Gruz en sus propios locales.

Fnalmente, la noche del viernes, 24 de oclubre, se reserva para la cena de clausura en las
instalaciones del bberostar Grand Hotel Mencey, amenizada por el grupo Los Sabandefios. Bn
ella se enfregaran los prermios Hiesped de Honor (Cuerpo Nacional de Folicia, la Asociacion de
Gobernantas de Tenerife, Carlos Herrera y Los Sabandefios) y Hotelero de Honor (herrmanos
Fernando y Domingo Lopez Arvelo) y se realizara un reconocimiento a los cinco expresidentes
de Ashotel. Ademss, se entregaran los premios Responsabilidad Social Hotelera (RSC Hotelera)
entre los tres finalistas, el hotel Cordial Mbgan Raya (Mbgan), el hotel Barcelona Rincess y el
hotel Fuerte B Rormpido (Huelva).

Fuedes consultar el programa AQUI
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Unos 450 profesionales se citan mafiana y pasado en el Auditorio de Tenerife para radiografiar el sector
hotelero espafiol

Vi ousis ComTRTT S0 Twittear

La capital tinerfefia acoge el Congreso de Hoteleros Esy
y clausura el ministro de Turismo, José Manuel Soria

que i a el presidente del Gobierno canario, P Rivero,

Unos 450 profesionales, entre empresarios hoteleros, patrocinadores,
ponentes, autoridades y medios de comunicacion, se dan cita mafiana (23
de octubre y pasado (24 de octubre) en el Auditorio de Tenerife Adan
Martin para confeccionar una completa radiografia de los diferentes
ambitos de la hoteleria espafiola, en el seno del Congreso de Hoteleros
Espafioles. Entre ellos, mas de 50 periodistas, camaras y fotdgrafos de
diferentes medios de comunicaciéon acreditados cubrirdn este congreso
que se celebra por primera vez en sus 15 ediciones fuera del territorio
peninsular.

Esta cita bienal, cuya anterior edicién se celebrd en Valencia en noviembre

de 2012, supone para Santa Cruz de Tenerife el pistoletazo de salida de la estrategia de destino MICE (meetings, incentives, congress and
events) que impulsa desde hace algo mas de un afio la marca Meeting in Santa Cruz, un proyecto del Cabido de Tenerife, el Ayuntamiento
capitalino y Ashotel que persigue coordinar todas las infraestructuras congresuales y poner a la ciudad en el mapa del turismo de congresos.

Un amplio programa de ponencias, charlas y conferencias en torno a diferentes asuntos de actualidad hotelera conforman el programa de la
mafiana y la tarde del jueves y viemes. Asuntos como la innovacion aplicada al sector hotelero, la promocién turistica, la relacidn entre la
hoteleria y el ambito inmobiliario, las energias renovables aplicadas a las infraestructuras hoteleras o la externalizacidn de servicios, entre otros,
serdn los temas que daran contenido a este evento congresual.

Pero ademds, la organizacion del Congreso ha previsto un amplio montaje en el Auditorio de Tenerife para la feria de patrocinadores, un
espacio en el gue las empresas que han hecho posible la celebracion de este conclave turistico mostraran los productos y servicios gue tienen
de interés para los hoteleros.

El acto inaugural correra a cargo del presidente del Gobierno de Canarias, Paulino Rivero; la secretaria de Estado de Turismo, Isabel Borrego; el
presidente del Cabildo de Tenerife, Carlos Alonso; y el alcalde de la ciudad anfitriona, José Manuel Bermidez. Ademas, la clausura, el viernes
por la tarde, contard con la intervencion del ministro de Industria, Energia y Turismo, José Manuel Soria.

El Congreso de Hoteleros Espafioles es un foro sectorial que promueve cada dos afios la Confederacidn Espafiola de Hoteles y Alojamientos
Turisticos (CEHAT), acogido en esta edicién por la ciudad de Santa Cruz de Tenerife ¥ coorganizado por Ashotel. La cita reune a los
principales empresarios hoteleros del pais y este afio cuenta con el apoyo y patrocinio de unas 50 empresas, instituciones publicas y entidades
de Tenerife, Canarias y Espafia.

Noches del Congreso

La organizacién ha previsto ademas unas amenas veladas para las noches del 23 y 24 de octubre. La del jueves, 23 de octubre, se traslada a
la popular calle de La Noria, punto de encuentro de numerosos santacruceros en pleno casco histdrico. Alli estd prevista una cena espectaculo
al aire fibre, ofrecida por Faster Catering y la Asociacion de Empresarios de La Moria, y los congresistas tendran la oportunidad de asistir a
alguno de los ensayos de las agrupaciones del Carnaval de Santa Cruz en sus propios locales.

Finalmente, la noche del viernes, 24 de octubre, se reserva para la cena de clausura en las instalaciones del Iberostar Grand Hotel Mencey,
amenizada por el grupo Los Sabandefios. En ella se entregaran los premios Hlesped de Honor (Cuerpo Nacional de Policla, la Asociacion de
Gobemnantas de Tenerife, Carlos Herrera y Los Sabandeiios) y Hotelero de Honor (hermanos Fernando y Domingo Lopez Arvelo) y se realzara
un reconocimiento a los cinco expresidentes de Ashotel. Ademas, se entregaran los premios Responsabilidad Social Hotelera (RSC Hotelera)
entre los tres finalistas, el hotel Cordial Mogan Playa (Mogan), el hotel Barcelona Princess y el hotel Fuerte El Rompido (Huelva).

Puedes seguir el congreso via Twitter en el hashtag #congresohotelero
PROGRAMA

23 octubre

09:00 horas Entrega de acreditaciones
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09:30 horas Mesa redonda. 'El futuro de la industria hotelera en Espafia’
FPonentes:

-Amancio Lépez, presidente de Hotusa y Exceltur

-Angeles Alarco, presidenta de Paradores de Espafia

-Juan José Hidalgo, presidente de Globaka

-Sabina Fluxa, vicepresidenta de Iberostar Hotels & Resorts

Modera: Juan Molas, presidente de CEHAT / ITH

11:30 horas Pausa — Café

12:00 horas Ponencia. "Estrategias digitales para hacer crecer el negocio’
Ponente: Genis Roca, socio presidente de Rocasalvatella

13:00 horas Sesiin inaugural del Congreso

Intervienen:

-Paulino Rivero, presidente del Gobierno de Canarias

-Isabel Borrego, secrelaria de Estado de Turismo

-Carlos Alonso Rodriguez, presidente del Cabildo de Tenerife

-losé Manuel Bermidez, alcalde de Santa Cruz de Tenerife

14:00 horas Almuerzo de trabajo (Audtorio de Tenerife)

16:00 horas Charla. 'Tecnologia y turismo, alianza para ser mas competitivos’

Ponente: Luis Bendito, director del Centro de Innovacién Microsoft en Tecnologias para el Turismo

17:00 horas Pausa — Café

17:30 horas Mesa redonda. 'La colaberacién publico-privada en la promocién de un destino: casos de éxito’
Fonentes:

-Pere Duran, ex director general de Turismo de Barcelona

-Paul Roll, ex director general de la oficina de Turismo de Paris

-Marta Blanco, directora General de Turespafia

-Pilar Parejo, expresidenta de b Sociedad de Promocidn de Tenerife y presidenta de la Comisidn de Turismo de la Camara de Comercio de

Tenerife
-Ferando Fraile, director general del Instituto para la Calidad Turistica Espafiola (ICTE)
Modera: Miguel Mirones, presidente de Miembros Affiados de la OMT

19:00 horas Fin de la jornada

24 octubre

10:00 horas Ponencia. ‘¢Busca un crédito? Olvidese, no b conseguira’
Ponente: [smael Cemente, director de Magic Real Estate

10:45 horas Mesa redonda. ‘Casos de éxito en la gestidn del Food & Beverage’
Fonentes:

-Santiago Cabré, director general de Gran Hotel Bahia del Duque Resort

-Pedro Mas, CEQ de Meeting Point

-Graciela Hirsch, directora general de Platea Madrid

Modera: César Diez, director general de Micros Espana (Oracle Micros)
11:30 horas Pausa — Café

12:00 horas Charla: *iEs rentable la externalizacidn de servicios?’
Ponente: Luis de Torres, consejero delegado de Sodexo

12:30 horas Chara. 'Hotel verde ¢hotel rentable?!

Ponentes:

-luan Carlos de Ledn, gerente de Explotaciones de GF Hoteles
-Miguel Arriaga, director de Compras de Europe Hotels Internacional

Modera: Paloma Duque, responsable de Servicios al Cliente de Axpo lberia

13:15 horas Charla. "{Colico o parto? Stuacidn y tendencias del sector inmobiliario espafiol’

Ponente: Juan Fernandez-Aceytuno, director general de Sociedad de Tasacion

14:00 horas Amuerzo de trabajo (Audtorio de Tenerife)

16:00 horas Charla. "El personal del hotel, primer estandarte para una marca’

Ponente: Andv Staman. experto en brandina
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Presenta: Jorge Marichal, presidente de Ashotel

16:45 horas Conferencia. "La crisis econdmica en Espafia: éestamos saliendo?’

Ponente: José Marfa Gay de Liébana, doctor en Economia v Derecho.

Presenta: Doménec Biosca, presidente de Educatur

17:45 horas Conferencia de Carlos Herrera, periodista

18:30 horas Sesion de clausura a cargo del ministro de Industria, Energia y Turismo, José Manuel Soria,
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ARRANCA EL CONGRESO DE LOS HOTELEROS ESPANOLES

Unos 450 profesionales se citan hoy y
mafnana en el Auditorio de Tenerife para
radiografiar el sector espanol

La capital tinerfefia acoge el evento que inaugurara el presidente canario y
clausurara el ministro de Turismo

Jueves, 23/10/2014 » NFRMR > BWIAR

NEXOHOTEL.com / Unos 450 profesionales, entre empresarios, patrocinadores, ponentes,
autoridades y medios de comunicacion se dan cita hoy y manana en el Auditorio de
Tenerife Addn Martin para confeccionar una radiografia de los diferentes &mbitos de
la hoteleria espafiola, en el seno del Congreso de Hoteleros Espafioles.

Entre ellos, mas de 50 periodistas, camaras y fotografos de diferentes medios de
comunicacion acreditados cubririn este congreso que se celebra por primera vez en
sus 15 ediciones fuera del territorio peninsular.

Esta cita bienal, cuya anterior edicion se celebré en Valencia en noviembre de 2012,
supone para Santa Cruz de Tenerife el pistoletazo de salida de la estrategia de destino
MICE que impulsa desde hace algo mas de un afio la marca Meeting in Santa Cruz,
un proyecto del Cabildo de Tenerife, el Ayuntamiento capitalino y Ashotel que
persigue coordinar todas las infraestructuras congresuales y poner a la ciudad en el
mapa del turismo de congresos.

Un amplio programa de ponencias, charlas y conferencias en torno a diferentes
asuntos de actualidad hotelera conforman el programa de la manana y la tarde del
jueves y viernes, Asuntos como la innovacion aplicada al sector hotelero, la promocion
turistica, la relacion entre la hoteleria y el ambito inmobiliario, las energias renovables
aplicadas a las infraestructuras hoteleras o la externalizacion de servicios, entre otros,
seran los temas que dardn contenido a este evento congresual.

Pero ademas, la organizacion del Congreso ha previsto un amplio montaje en el
Auditorio de Tenerife para la feria de patrocinadores, un espacio en el que las
empresas que han hecho posible la celebracion de este conclave turistico mostraran los
productos y servicios que tienen de interés para los hoteleros.

El acto inaugural correré a cargo del presidente del Gobierno de Canarias, Paulino
Rivero; la secretaria de Estado de Turismo, Isabel Borrego; el presidente del Cabildo de
Tenerife, Carlos Alonso; y el alcalde de la ciudad anfitriona, José Manuel Bermudez.
Ademas, la clausura, el viernes por la tarde, contara con la intervencion del ministro
de Industria, Energia y Turismo, José Manuel Soria.

Programa

23 octubre
09:00 horas Entrega de acreditaciones

09:30 horas Mesa redonda. ‘El futuro de la industria hotelera en Espafia’
Ponentes:

-Amancio Lopez, presidente de Hotusa y Exceltur

-Angeles Alarcé, presidenta de Paradores de Espafia

-Juan José Hidalgo, presidente de Globalia

-Sabina Flux4, vicepresidenta de Iberostar Hotels & Resorts

Modera: Juan Molas, presidente de CEHAT / ITH

11:30 horas Pausa — Café

12:00 horas Ponencia. ‘Estrategias digitales para hacer crecer el negocio’
Ponente: Genis Roca, socio presidente de Rocasalvatella
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13:00 horas Sesion inaugural del Congreso

Intervienen:

~Paulino Rivero, presidente del Gobierno de Canarias
-Isabel Borrego, secretaria de Estado de Turismo

~Carlos Alonso Rodriguez, presidente del Cabildo de Tenerife
-José Manuel Bermudez, alcalde de Santa Cruz de Tenerife

14:00 horas Almuerzo de trabajo (Auditorio de Tenerife)

16:00 horas Charla. ‘Tecnologia y turismo, alianza para ser mas competitivos’
Ponente: Luis Bendito, director del Centro de Innovacion Microsoft en Tecnologias
para el Turismo

17:00 horas Pausa — Café

17:30 horas Mesa redonda. ‘La colaboracion pablico-privada en la promocion de un
destino: casos de éxito’

Ponentes:

-Pere Duran, ex director general de Turismo de Barcelona

-Paul Roll, ex director general de la oficina de Turismo de Paris

-Marta Blanco, directora General de Turespania

-Pilar Parejo, expresidenta de la Sociedad de Promocion de Tenerife y presidenta de la
Comisién de Turismo de la Cimara de Comercio de Tenerife

-Fernando Fraile, director general del Instituto para la Calidad Turistica Espafiola
(ICTE)

Modera: Miguel Mirones, presidente de Miembros Afiliados de la OMT

19:00 horas Fin de la jornada

24 octubre
10:00 horas Ponencia. ‘¢Busca un crédito? Olvidese, no lo conseguird’
Ponente: Ismael Clemente, director de Magic Real Estate

10:45 horas Mesa redonda. ‘Casos de éxito en la gestion del Food & Beverage’
Ponentes:

-Santiago Cabré, director general de Gran Hotel Bahia del Duque Resort
-Pedro Mas, CEO de Meeting Point

-Graciela Hirsch, directora general de Platea Madrid

Modera: César Diez, director general de Micros Espafia (Oracle Micros)

11:30 horas Pausa — Café

12:00 horas Charla: ‘¢Es rentable la externalizacion de servicios?’
Ponente: Luis de Torres, consejero delegado de Sodexo

12:30 horas Charla. ‘Hotel verde ¢hotel rentable?’

Ponentes:

-Juan Carlos de Ledn, gerente de Explotaciones de GF Hoteles

-Miguel Arriaga, director de Compras de Europe Hotels Internacional
Modera: Paloma Duque, responsable de Servicios al Cliente de Axpo Iberia

13:15 horas Charla. *¢Colico o parto? Situacién y tendencias del sector inmobiliario
espanol’

Ponente: Juan Fernindez-Aceytuno, director general de Sociedad de Tasacion
14:00 horas Almuerzo de trabajo (Auditorio de Tenerife)
16:00 horas Charla. ‘El personal del hotel, primer estandarte para una marca’

Ponente: Andy Stalman, experto en branding
Presenta: Jorge Marichal, presidente de Ashotel

16:45 horas Conferencia. ‘La crisis econémica en Espana: destamos saliendo?’

Ponente: José Maria Gay de Liébana, doctor en Economia y Derecho.
Presenta: Doménec Biosca, presidente de Educatur

17:45 horas Conferencia de Carlos Herrera, periodista

18:30 horas Sesion de clausura a cargo del ministro de Industria, Energia y Turismo,
José Manuel Soria.
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450 profesionales en el Auditorio de #Tenerife para radiografiar el sector hotelero
espanol
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La capital tinerfefia acoge el Congreso de Hoteleros Espaiioles que inaugura el presidente del Gobierno canario, Paulino Rivero, y
clausura el ministro de Turismo, José Manuel Soria

Unos 450 profesionales, entre empresarios hoteleros, patrocinadores, ponentes, autoridades y medios de comunicacion, se dan cita mafana (23 de
octubre y pasado (24 de octubre) en el Auditorio de Tenerife Adan Martin para confeccionar una completa radiografia de los diferentes ambitos de
la hoteleria espariola, en el seno del Congreso de Hoteleros Espafioles. Entre ellos, mas de 50 periodistas, cdmaras y fotografos de diferentes medios
de comunicacion acreditados cubriran este congreso que se celebra por primera vez en sus 15 ediciones fuera del territorio peninsular.

Esta cita bienal, cuya anterior edicion se celebro en Valencia en noviembre de 2012, supone para Santa Cruz de Tenerife el pistoletazo de salida de la
estrategia de destino MICE (meetings, incentives, congress and events) que impulsa desde hace algo mas de un afio la marca Meeting in Santa
Cruz, un proyecto del Cabido de Tenerife, el Ayuntamiento capitalino y Ashotel que persigue coordinar todas las infraestructuras congresuales y
poner a la ciudad en el mapa del turismo de congresos.

Un amplio programa de ponencias, charlas y conferencias en torno a diferentes asuntos de actualidad hotelera conforman el programa de la
mafiana y la tarde del jueves y viernes. Asuntos como la innovacion aplicada al sector hotelero, la promocion turistica, la relacion entre la hoteleria y
el ambito inmobiliario, las energias renovables aplicadas a las infraestructuras hoteleras o la externalizacion de servicios, entre otros, seran los temas
que daran contenido a este evento congresual.

Pero ademas, ka organizacion del Congreso ha previsto un amplio montaje en el Auditorio de Tenerife para la feria de patrocinadores, un espacio en
el que las empresas que han hecho posble la celebracién de este conclave turistico mostraran los productos y servicios que tienen de interés para
los hoteleros.

El acto inaugural correrd a cargo del presidente del Gobierno de Canarias, Paulino Rivero; la secretaria de Estado de Turismo, Isabel Borrego; el
presidente del Cabildo de Tenerife, Carlos Alonso; y el akcalde de la ciudad anfitriona, José Manuel Bermudez. Ademas, la clausura, el viernes por la
tarde, contara con la intervencion del ministro de Industria, Energia y Turismo, José Manuel Soria.

El Congreso de Hoteleros Espafioles es un foro sectorial que promueve cada dos afios la Confederacion Espafiola de Hoteles y Alojamientos
Turisticos (CEHAT), acogido en esta edicion por la ciudad de Santa Cruz de Tenerife y coorganizado por Ashotel. La cita redne a los principales
empresarios hoteleros del pais y este afio cuenta con el apoyo y patrocinio de unas 50 empresas, instituciones publicas y entidades de Tenerife,
Canarias y Espania.

Noches del Congreso

La organizacion ha previsto ademas unas amenas veladas para las noches del 23 y 24 de octubre. La del jueves, 23 de octubre, se traslada a la
popular calle de La Noria, punto de encuentro de numerosos santacruceros en pleno casco historico. Alliesta prevista una cena espectaculbo al aire
ibre, ofrecida por Faster Catering y la Asociacion de Empresarios de La Noria, y los congresistas tendran la oportunidad de asistir a alguno de los
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ensayos de las agrupaciones del Carnaval de Santa Cruz en sus propios locales,

Finalmente, la noche del viernes, 24 de octubre, se reserva para la cena de clausura en las instalaciones del Iberostar Grand Hotel Mencey,
amenizada por el grupo Los Sabandefios. En ella se entregaran los premios Hlesped de Honor (Cuerpo Nacional de Polcia, la Asociacion de
Gobernantas de Tenerife, Carlos Herrera y Los Sabandefios) y Hotelero de Honor (hermanos Fernando y Domingo Lopez Arvelo) y se realizard un
reconocimiento a los cinco expresidentes de Ashotel. Ademas, se entregaran los premios Responsabiidad Social Hotelera (RSC Hotelera) entre los
tres finalistas, el hotel Cordial Mogan Playa (Mogan), el hotel Barcelona Princess y el hotel Fuerte El Rompido (Huelva).

Puedes seguir el congreso via Twitter en el hashtag #congresohotelero

PROGRAMA

23 octubre

09:00 horas Entregz de acreditaciones

09:30 horas Mesa redonda. 'El futuro de le industria hotelera en Espania’
Ponentes:

-Amancio Lopez, presidente de Hotusa y Exceltur

-Angeles Alarcd, presidenta de Paradores de Espafia

-Juan José Hidalgo, presidente de Globala

-Sabina Fluxa, vicepresidenta de Iberostar Hotels & Resorts

Modera: Juan Molas, presidente de CEHAT / ITH

11:30 horas Pausa - Café

12:00 horas Ponencia. ‘Estrategias digtales para hacer crecer el negocio’

Ponente: Genis Roca, socio presidente de Rocasalvatela

13:00 horas Sesion inaugural del Congreso

Intervienen:

-Paulno Rivero, presidente del Gobierno de Canarias

-Isabel Borrego, secretaria de Estado de Turismo

-Carlos Alonso Rodriguez, presidente del Cabido de Tenerife

-José Manuel Bermudez, akalde de Santa Cruz de Tenerife

14:00 horas Amuerzo de trabajo (Auditorio de Tenerife)

16:00 horas Charla. ‘Tecnologia y tursmo, alenza para ser mas competitivos’

Ponente: Luis Bendito, director del Centro de Innovacion Microsoft en Tecnologias para el Turismo

17:00 horas Pausa — Café

17:30 horas Mesa redonda. 'La colaboracion publico-privada en la promocion de un destino: casos de éxito’
Ponentes:
-Pere Duran, ex director general de Turismo de Barcelona

-Paul Rol, ex director general de la oficina de Turismo de Parks



Paginas Vistas Dia

Usuarios Unicos Dia

3772 22-Oct-2014

_ dee Noticanarias
Visitas Onicas Dia Periodico online

Valor Pub: 57,1 €
Reputacion: 171

Ranking: 6.140,0

\ PORCENTAJE: 76%

-Marta Blanco, directora General de Turespana

-Pilar Parejo, expresidenta de la Sociedad de Promocion de Tenerife y presidenta de la Comision de Turismo de la Camara de Comercio de Tenerife

-Fernando Fraile, director general del Instituto para la Calidad Turistica Espafiola (ICTE)
Modera: Miguel Mirones, presidente de Miembros Afiiados de la OMT
19:00 horas Fin de la jornada

24 octubre

10:00 horas Ponencia. ‘¢Busca un crédito? Olvidese, no lo conseguird’

Ponente: Ismael Ciemente, director de Magic Real Estate

10:45 horas Mesa redonda. ‘Casos de éxito en la gestion del Food & Beverage'
Ponentes:

-Santiago Cabré, director general de Gran Hotel Bahia del Duque Resort

-Pedro Mas, CEO de Meeting Point

-Graciela Hirsch, directora general de Platea Madrid

Modera: César Diez, director general de Micros Espafia (Oracle Micros)

11:30 horas Pausa — Café

12:00 horas Charla: ‘¢Es rentable la externalzacion de servicios?”

Ponente: Luis de Torres, consejero delegado de Sodexo

12:30 horas Charla. 'Hotel verde ¢hotel rentable?’

Ponentes:

-luan Carlos de Leon, gerente de Explotaciones de GF Hoteles

-Miguel Arriaga, director de Compras de Europe Hotels Internacional

Modera: Paloma Duque, responsable de Servicios al Cliente de Axpo Iberia
13:15 horas Charla. ‘¢Cdlico o parto? Situacidn y tendencias del sector inmobiliario espafiol
Ponente: Juan Fernandez-Aceytuno, director general de Sociedad de Tasacion
14:00 horas Almuerzo de trabajo (Audtorio de Tenerife)

16:00 horas Charla. ‘El personal del hotel, primer estandarte para una marca’
Ponente: Andy Stalman, experto en branding

Presenta: Jorge Marichal, presidente de Ashotel

16:45 horas Conferencia. 'La crisis economica en Espafia: éestamos saliendo?’
Ponente: José Maria Gay de Liébana, doctor en Economia y Derecho,
Presenta: Domeénec Biosca, presidente de Educatur

17:45 horas Conferencia de Carlos Herrera, periodista

18:30 horas Sesion de clausura a cargo del ministro de Industria, Energia y Turismo, José Manuel Soria.
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CONVENCION TURISTICA

Participantes en el acto inaugural. De izquierda a derecha: Jorge Marichal, Carlos Alonso, Pauline Rivero, Juan Molas, José Manuel BermUdez, Juan Molas y Ramén Estalella. / vose Luis Gc NZALEZ

Los hoteleros espafioles exigen acabar
con la “plaga” de las actividades ilegales

® El presidente canario pide al sector que reflexione sobre el riesgo de los sondeos petroliferos
® Elresponsable de la Confederacion Nacional demanda menos trabas legales para los proyectos

Sol RINCON BOROBIA
SANTA CRUZ DE TENERIFE

Los hoteleros de Espaiia recla-
maron ayer a las autoridades po-
liticas que se pongan manos a la
obra para terminar con los negn-
cinsilegales en el sector turistico,
sobre todo en el dmbito alojativo.
Durante ¢l aclo de imnuguracion
del Congreso de Hoteleros Espa-
finles —que tiene lugar desde aver
y hasta hoy en el Auditorio de le-
nerife Addn Martin- el presidente
de la Conlederacion lispanola de
Hoteles y Alojamientos Turisticos
(CEHAT), Juan Molas, advirlio de
que la actividad ilegal supone ya
el 20% del total, lo que hace “peli-
grar el estado del bienestar”, Por
eso, afadid, “se hace urgente una
politica de choque para acabar
con la actividad sumergida, que
ahora mismo es la plaga méds im-
portante del sector”,

Y no es lo tinico que Molas de-
manda. También hizo relerencia
ala necesidad de abordar “la re-
conversian” de las “zonas madu-
ras” turisticas, “algunas de ellas
con graves problemas de obsoles-
cencia’, con el abjetivo de hacer
mids atractivos los destinos vaca-
cionales, ya que, se quejd, ‘no es
de recibo que mis de un 50% de
la planta hotelera esté sometida a
los vaivenes de la ocupacion”.

El presidente de la CEHAT abo-
B0 asimismo por mejorar la esira-
tegia de comunicacién y comer-
cializacién de los establecimien-
tos para “fidelizar” a los clientes, y
por captar mercados “que convie-

nena lispana’, como América La-
tina, China e India.

Juan Malas incidio en la necesi-
dad de buscar férmulas para me-
jorar la gestion de los recursos hu-
manos en el sector alojativo espa-
nol, ya que sigue siendo “el que
mis emplen genera en este pais”,
y pidid igualmente que se simpli-
liqquen los requisitos legales que
afectan al sector, y que en muchas
ocasiones leimpiden o ralentizan
la acometida de proyectos.

Consciente de que el desarrollo
del sector alojativo depende en
gran medida de lanormativa na-
cional y de cada comunidad auld-
noma, selicito a los partidos poli-
ticos que sus disputas no vayan
miis alld de los padamentos, dado
que lo que los ciudadanos de-
mandan a las instituciones pabli-
cas es "gestion, eficacia y que
efectiien los mandatos que la so-
ciedad les exige”.

En el acto inaugural del congre-
s0 lambién participd el presiden-
te del Gobierno de Canarias, Pau-
lino Rivero, quien aprovechd la
ocasion para arremeter contra las
prospecciones en busca de petrd-
lea que quiere acometer Repsol
en el mar, frente a las costas de
Fuerteventura v Lanzarolc.

Seguin inform, en estas dos is-
las ¢l 51% del Producto Interior
Bruto (PIB) depende del rurismao,
unsector que en Canarias genera
mas del 35% de los empleos. Por
es0, Rivero expresd su deseo de
que ¢l congreso de los hoteleros
sirva también “para reflexionar”
sobre el riesgo que corre el turis-

Paulino Rivero
Presidente de Canarias

“Los bancos han
concedido 1.500
millones para
rehabilitacion”

mo, "una actividad que es clave
para Canarias”, si se realizan las
prospecciones petroliferas. “Para
nosolros, ol lurismo es lo que pa-
ra otros el carbén, Es oro. Y, porlo
tanto, hay que proteger los cle-
mentos que permiten desarrollar-
lo y potenciarle”, indicd en refe-
rencia al clima v el paisaje.

El presidente animd a los pre-
sentes a “luchar” para que el futu-
ro del turismo en las Islas “no sea
pervertido por una actividad que

Juan Molas
Presidente de CEHAT

“Algunas zonas
tienen graves
problemas de
obsolescencia”

no es compatible”, Por eso, [elici-
16 a aguellus hoteleros de otras
partes de Espania, como Baleares,
donde han hecho un frente co-
miin contra los sondeos.

Paulino Rivero tambicén arre-
metid contra el Gobierno de Ma-
riano Rajoy por eliminar [as boni-
licaciones de las tasas aeroporiua-
rias y privatizar los aeropuertos
canarios. El dirigenic canario re-
cordd que, tras el varapalo gue su-
frié el sector turistico del Archipié-

lago en 2009 debido a la excesiva
dependencia que tenia de los visi-
tantes britdnicos v peninsulares
{lo primeros dejaron de llegar por
la devaluacion de la libra, v los se-
gundos por la crisis econdmica),
se decidid apostar por la diversifi-
cacion de los mercados turisticos
de origen. Para lograrlo, el Gobier-
no regional llegd a varios acuer-
dos con el Ejecutivo nacional de
José Luis Rodrigucz Zapatero, co-
mo la modificacion de las tasas
aeroportuarias dentro de los pre-
supuestos de 2010 v la bonilica-
cion de las tasas, en 2011. Asi,
continud, las Islas pudieron en-
trar “con fuerza” en mercados tu-
risticos como Francia, Italia, Pai-
ses Nordicos y Europa del Este,

Sin embargo, el golpe del Esta-
do contra la bonilicacion de las
tasas, hizo tambalear todo lo lo-
grado por Canarias, cxplicd Rive-
roalos hoteleros. Por eso, “hemos
desarrollado nuestra propia estra-
tegia de bonilicar a las companias
aéreas que disefien nuevas rutas
hacia Canarias”. Este plan, afia-
dig, ha hecho gue, de momento,
“22 nuevas ciudades vayan a co-
nectar con Canarias’.

En cuanto a la privatizacién de
los acropuertos islenos, Rivern in-
formd alos asistentes al congreso
que ¢l Gobicrno regional ha pues-
to un contencioso administrativo
para abtener el control de la ges-
tign de los aeropuertos canarios,
“tal y como nos permite nuestro
Estatuto de Autonomia”,

Pasa ala pagina siguiente
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Asimismo, Rivero les habla del
“olro gran punial”, que es la reno-
vacidn y rehahilitacion del espa-
cio turfstico. Al vespecio, anuncié
que yase han :lpr{)bddl) seis pla-
nes de renovacidn y que antes de
final de afio se firmaran 12 mas.
Ademads, informo de que las enti-
dades financieras “han visto con
buenos ojos” dar créditos para re-
novar la planta holelera y por eso
han concedido 1.825 millones de
euros, de los cuales 1.500 va han
sido concedidos. In (otal, dijo, va
hay 35.000 plazas alojativas en
proceso de rehabilitacidn en Ca-
narias, “de las 250.000 que quere-
mos quc hava’.

En la inauguracidn del congre-
so lambién hablaron el presiden-
te del Cabildo de Canarias, Carlos
Alonso; el alcalde de Santa Cruz
de Tenerile, José Manuel Bermii-
dez; y el presidente de la Asocia-
cidn Hotelera y Extrahotelera de
Tenerile, La Palma, La Gomeray
El Hierro Ashotel (organizadora
del congreso), Jaime Marichal.

Los dos politicos apostaron por
seguir apovando iniciativas como
la del congreso, va que este tipo
de evenlos "genera muchos ingre-
sos en Tenerife”, dijo Alonso. Por
su parte, Bermidez informao de
que su objetivo es converlir la zo-
na de la ciudad mds préxima al
mar en unazona de ocio y enuna
“herramienta econémica’ que
sirva para atraques de barcos re-
creativos v como espacio de
alraccion para Luristas.

Conferencias

El Congreso de Hoteleros Espa-
fioles, que se celebra cada dos
anos v que retne eslos dias en la
capital tinerfena a unos 450 profe-
sionales, comenza con la mesa re-
donda H ficturo de la industria ho-
telera espatiola, en la que partici-
paron Amancio Lipez, presidente
de llotusa v Exceltur; Angeles
Alared, presidenta de Paradores de
Espana; y Sabina Fluxd, vicepresi-
denta de Iberostar lotels & Re-
sorts, y que estuvo moderada por
Juan Molas, presidente de la
CLIIAT. Angeles Alarcé se reliric a
la necesidad de aunar esfuerzos
del sectar para proyectar una ima-
gen posiliva v apostd por “inlentar
provectar una imagen de satisfac-
cidn interna, porque asi proyecta-
remos esa imagen hacia [uera”.

Con relacidn a la inanciacion,
Sabina Fluxd recordd que “el sec-
lor turistico en Lspana estd muy
atomizado y eso dificulta cnorme-
mente el aceeso a la financiacion
¥, POT [anio, a CONSeguir un mayor
tamano para poder innovar, me-
jorar, diferenciarse.

Amancio Lopeg, por su parie,
opindg sobre ¢l principal reto al
que se enfrenta el sectory quea
sujuicio es: "La velocidad a la que
se producen los cambios y que las
empresas evolucionen de forma
acelerada al mismo ritmo”,

También por la manana Genis
Roca, socio presidente de Rocasal-
valella, ofrecié una ponencia lilu-
lada Estrategias digitales para ha-
cercrecerel negocin, en la que pro-
[undizé en los dilerentes
mecanismos ¥ la utilidad delas dis-
tintas opciones que ofrece la red.

Ya por la tarde, la directora ge-

Mesa redonda sobre el fuluro de la industria hetelera. / ot

Carpa de Ashotel en la alle de La Noria. / peuis pabron

neral de Turespana, Marta Blan-
co; el director general del Institu-
to para la Calidad Turistica Espa-
fiola (ICTE), Fernando Fraile; el ex
director general de Turismo de
Barcelona, Pere Durin; el ex di-

Diversion en
La Opinidn

Finalizada la primera jor-
nada del congreso de los ho-
leleros, los asistentes acudie-
ron ala calle de La Noria, en
Santa Cruz de lenerife, para
dislrutar de un céctel al aire
libre. Asimismo, pudieron
conocer de cerca algunas de
las comparsas chicharreras.

El congreso contintda hoy
en el Auditorio de Tenerife
Adédn Martin, Por la manana
se celebrard la ponencia
sBusca un crédito? Olvidese,
no lo conseguird, de Ismael
Clemente, director de Magice
Real Estate; y la mesa redon-

rector general de la olicina de Tu-
rismo de Parfs, Paul Roll; v la ex-
presidenta de la Sociedad de Pro-
mocién de Tenerile y presidenta
de la Comision de Turismo de la
Céamara de Comercio de lenerife,

La Noria

da Casas de éxito en la gesticn
del Food & Beverage. Ade-
miis, habra vi s charlas.

Por la tarde seguirdn las
actividades, entre las que
destaca la conferencia La cit-
sis econdmica en Espaita. s Es-
tamos saliendo?, de José Ma-
ria Gay de Lichana, doctoren
Economia y Derecho; y la
harla T personal del hotel,
primer estandarte para una
marca, a cargo de Andy Stal-
man, experto en branding,. [l
CONEreso S0Ti clausurado a
las 18:30 horas por el minis-
tro de Indusiria, Energia y
Turismo, ¢l grancanaria José
Manuel Soria.

Congreso

de Hoteleros

Santa
Cruz de

El presidente de Ashotel posa en la fiesta de la noche. / peua pacron

Pilar Parejo, prolagonizaron la
mesa redonda La colaboracién
priblica-privada en la promocion
de un destino: casos de éxilo.
Marta Blanco explico que la ges-
tidn v la razdn de ser de Turespaiia
no se entienden sin la colaboracién
publico-privada. En ese sentido,
destacd la elaboracidn del Plan Na-
cional Integral de Turismo 2012-
2015, “resultado de un gjercicio co-
miin de andlisis y de defini de
estrategias que se hizo entre el sec-
torpiiblico y el sector privadao’.
Fernandao Fraile, por su parte, se
refirid a la labor que desempertia el
ICTE v aalgunos de los objetivos
que se plantean desde este orga-
nismo, "Ll futuro pasa por la acce-
sibilidad, por la sostenibilidad eco-
némica, social v medioambiental,
las nuevas lecnologias, la lorma-
ciény laimaginacion’, afirmao.
Pere Durdn explicé la segmenta-
cidn con la que se trabaja desde Tu-
rismao de Barcelona, " Tenemos una
serie de programas que hace que
contemaos con casi 1000 empresas
del sector asociadas a Turismo de
Barcelona para poder ser miembra
de cada uno de estos programas”,

Paul Roll se refirié a la pocaim-
plicacién del dmbito politico en el
sector twristico franceés. “El hotele-
ro quiere que se le facilite la vida,
que se le dé un contacto en la mu-
nicipalidad para saber quién es el
interlocutor. Una estabilidad en el
modo de actuar y que, de vez en
cuando, el politico intervenga con
un discurso positive”, dijo.

Pilar Parcjo habld de las dificul-
tades en los inicios de la aciual lu-
rismo de Tenerile. “Nunca era el
momento para producit ese cam-
bia. Si estaban bien las cosas no se
podian cambiar y cuando estaban
mal, no cra clmomenta”, dijo. “Hu-
bo dos cosas que si facilitaron la la-
bor: el equilibrio entre el norte y el
sur, entre las distintas fuerzas poli-
ticas, entre los hoteleros y los extra-
hoteleros. I e- equi.ljbriu nos per-
mitid avanza

lambién pe o Ia tarde, el director
del Centro de Innovacion Microsoll
on Teenologias para ol Turismao,
Luis Bendito, impartia la charla
Tecnologia y turismo, alianza para
ser mds campetitivos, on laque ex-
puso algunas claves para la obten-
cidn de los resullados planteados.




